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~Przepraszam, ale mam wazny miedzynarodowy telefon”
(»Brunet wieczorowg porg”, rez. S. Bareja).

Konkurs dla czytelnikow

Rozwigzanie konkursu z poprzedniego numeru:
Ta instytucja to Muzeum Swietokrzyskie.

Starania o reaktywacje kieleckiego muzeum - kontynu-
atora tradycji zatozonego w 1908 r. oddziatu Polskiego To-
warzystwa Krajoznawczego - rozpoczeto w 1945 r. Zajat
sie¢ tym Komitet Organizacyjny Muzeum Regionalnego,
w sklad ktoérego weszli: prof. J. Czarnocki, E. Massalski,
prof. dr J. Nowak-Dtuzewski, prof. dr B. Pniewski i prof. dr
K. Skérewicz. Opracowano statut, zatwierdzony przez Mi-
nisterstwo Kultury i Sztuki jako Statut Towarzystwa Mu-
zeum Swietokrzyskiego. Nalezalo nastepnie zebraé rozpro-
szone zbiory przedwojennego muzeum PTK oraz znalez¢é
odpowiedni lokal - na potrzeby placowki przydzielono nie-
bawem cze$¢ gmachu znajdujacego sie przy rynku (budy-
nek ten nazywany jest popularnie ,,Pod Filarami” lub ka-
mienicg ,Pod Trzema Herbami”). Pracami nad organizacja
muzeum kierowala Rada Naukowa powolana przez komi-
tet organizacyjny. W jej sklad, oprécz czlonkéw komitetu,
weszli: K. Kowalewski, dr T. Przypkowski oraz S. Styczyn-
ski. Na stanowisko pierwszego dyrektora Muzeum Swie-
tokrzyskiego mianowano prof. Juliusza Nowaka-Dluzew-
skiego.

Oficjalnego otwarcia muzeum dokonano 24 sierpnia
1947 r., a uroczysto$¢ powigzana byta z obchodami Swie-
tokrzysklch Dni Kultury. Przygotowywano przy tym wy-
stawy uratowanych z wojennej zawieruchy dziel sztuki -
najpierw czasowe, a pdzniej takze ekspozycje stala. Zbio-

ry sukcesywnie powiekszano o dzieta malarstwa, rzezby
i obiekty rzemiosta artystycznego. Muzeum organizowa-
to placéwki regionalne - w 1956 r. uruchomiono w Sando-
mierzu pierwszg prowizoryczna ekspozycje, rozbudowa-
na i przetworzong w nastepnych latach. W 1958 r. otwarto
muzeum H. Sienkiewicza w Oblegorku. Trzy lata pozniej
powstaly oddzialy w Szydtowie oraz Czarnolesie.

W 1971 r. Muzeum Swietokrzyskiemu, decyzja Woje-
wodzkiej Rady Narodowej, przekazano zespol dawnego
palacu biskupow krakowskich, najlepiej zachowanej w kra-
ju rezydencji z epoki Wazdw. Cztery lata pdézniej nadano
kieleckiej placowce range Muzeum Narodowego.

Wykorzystano artykul ,,Historia Muzeum Swigtokrzy-
skiego w Kielcach 1945-1961” zawarty w 2. tomie ,,Roczni-
ka Muzeum Swietokrzyskiego” z 1964 r.

Nagrode w konkursie otrzymuje Agnieszka Drozd. Gra-
tulujemy! (prosimy o kontakt z redakcja).

Nasze kolejne pytanie:

W  pazdzierniku tego roku obchodzono jubileusz
730-lecia nadania przez Leszka Czarnego przywileju lo-
kacyjnego dla pewnego $wietokrzyskiego miasta, polo-
zonego nad Wisla. Jakiego?

Na odpowiedzi czekamy do 21 listopada 2016 r. pod nu-
merem telefonu 41 342 12 32 lub adresem poczty elektro-
nicznej: sekretariat.bw@kielce.uw.gov.pl (prosimy o po-
danie imienia i nazwiska oraz telefonu kontaktowego).
Wiéréd czytelnikow, ktorzy udziela prawidlowych odpo-
wiedzi, rozlosujemy nagrody.

Wydawca:

Swietokrzyski Urzad Wojewddzki w Kielcach
Al IX Wiekow Kielc 3, 25-516 Kielce
www.kielce.uw.gov.pl
tel. 41 344 29 56, fax 41 344 48 32
e-mail: wojewoda@kielce.uw.gov.pl

Miesiecznik redaguje Biuro Prasowe Wojewody
tel. 41 34212 32
ISSN 2392-3393
Na oktadce: Maszkaron na wsporniku sklepienia
kruzganka dawnego klasztoru cysterséw w Koprzywnicy.
Sktad i tamanie: COLOR PRESS art Sp. z 0. 0.
www.colorpress.com.pl



Przeglad wydarzen
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W Sandomierzu odbyl si¢ konwent wojewodéw Pol-
ski Poludniowo-Wschodniej. Gos¢mi wojewody Aga-
ty Wojtyszek byli: wojewoda podkarpacki Ewa Leniart,
wojewoda lubelski Przemystaw Czarnek oraz wicewoje-
woda lubelski Robert Gmitruczuk. Wsréd tematéw po-
ruszanych podczas spotkania w sandomierskim ratuszu
znalazly sie miedzy innymi sprawy zwigzane z ochrong
przeciwpowodziowa w wojewoddztwie $wigtokrzyskim,
finansowaniem zadan zleconych realizowanych przez
jednostki samorzadu terytorialnego w 2017 roku oraz
problematyka dotyczaca zadan wojewodéw wynikaja-
cych z nowelizacji ustawy prawo fowieckie. Uczestnicy
konwentu zapoznali si¢ takze ze stanem walow przeciw-
powodziowych na Wisle.

Powotlania na nowa 5-letnig kadencj¢ wreczyla woje-
woda konsultantom wojewddzkim w dziedzinach me-
dycyny oraz pielegniarstwa. Podczas spotkania w urze-
dzie wojewddzkim powolanych zostalo ponad 40 spe-
cjalistow, podsumowano takze dzialalnos¢ konsultan-
tow w ochronie zdrowia w 2016 roku. - Gratuluje¢ Pan-
stwu serdecznie, mam nadzieje, Ze nasza wspodlpraca
bedzie przebiegala w sposob doskonaly. Jestem otwar-
ta na wszelkie sprawy zwiazane z Panstwa zadaniami,
aby wszelkie trudno$ci méc tak rozwigzywac, by opie-
ka zdrowotna nad mieszkanicami naszego wojewddztwa
byta na wlasciwym poziomie - méwita Agata Wojtyszek.
Konsultantéw wojewodzkich powotuje wojewoda w po-
rozumieniu z ministrem zdrowia.

Kolejne umowy dotacji w ramach rzagdowego ,,Progra-
mu rozwoju gminnej i powiatowej infrastruktury drogo-
wej na lata 2016-2019” podpisala wojewoda Agata Woj-
tyszek ze $wietokrzyskimi samorzagdowcami. Wsparcie
- faczna warto$¢ dofinansowania projektéw wynosi po-
nad 6 mln 600 tys. zt - otrzymalo siedem samorzadéw.
Pienigdze zostang przeznaczone na budowe oraz re-
monty drég. W tym roku warto$¢ srodkéw przyznanych
w ramach programu dla naszego wojewdédztwa wynosi
prawie 41 mln zt. Wojewoda podpisala takze z powia-
tem koneckim umowe o dofinansowanie $srodkami po-
chodzacymi z budzetu panstwa zadania ,,Zakup angio-
grafu dla Zespotlu Opieki Zdrowotnej w Konskich”. W
ramach umowy szpital otrzyma 1.800.000 zt w formie
dotacji celowej na zakupienie sprzetu.

Z pracownikami szpitala w Staszowie spotkala sie sze-
fowa Kancelarii Prezesa Rady Ministréw Beata Kem-
pa oraz wiceminister zdrowia Marek Tombarkiewicz.
W spotkaniu uczestniczyla wojewoda Agata Wojtyszek.
Podczas wizyty minister przekazala wszystkim pracow-
nikom ratownictwa medycznego podzigkowania i zy-
czenia od premier Beaty Szydlo. Beata Kempa przeka-
zala réwniez szpitalowi nowoczesny ambulans zakupio-
ny na potrzeby Swiatowych Dni Mlodziezy w Krakowie.
To pierwsza z dziesieciu karetek, ktore zostang rozdy-
sponowane w calym kraju. - Zgodnie z postanowieniami
ustawy o zabezpieczeniu organizacji wizyty ojca Swigte-
go Franciszka w Polsce, a takze Swiatowych Dni Mlo-
dziezy, zobowigzalismy sie, ze sprzet, ktory zostanie za-
kupiony, bedzie sukcesywnie przekazywany i bedzie stu-

zyt mieszkanicom naszego kraju - méwila minister.
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Drozsza zaprawa niz potrawa

»Rozmaitych potmiskéw do trzydziestu bedzie,
jeszcze kosztem niematym prawie urobionych,
Rozmaitym, az nazbyt, ksztattem ozdobionych,
Pieprzu, szafranu petne, dostatek korzenia,
Cytryn, migdatéw, cukrow, uciecha jedzenia.
Czy pojedzg to wszystko? nie tkng sig i pigtej.

Nuz odzwierni co czynig, gdy misy zmywajg,
jak rozkoszne polewki w rynsztok wylewajg;
jak wiele kosztowaty z swemi zaprawami,
Wiecej nizli sama rzecz! ptyng rynsztokami,
W kuchni petno po ziemi pieprzu i szafranu.

W takich satyrycznych wersach Wladystaw
Stanistaw Jezowski opisal panski stot w dziele swojego
zycia pod tytulem ,Oekonomia abo porzadek zabaw
ziemianskich wedlug czterech czgsci roku: Z ktérego
kazdemu nauczy¢ si¢ potrzeba, Jako w dobrach
ziemidnskich zazywa¢ ma chleba” Nie bez powodu
przywoluje juz na poczatku owe wiersze, bowiem
z nich wlasnie wysypuje sie wrecz bogactwo kuchni
XVII-wiecznej Polski. A bogactwo to mierzono iloscig
przypraw miedzy innymi. I tak ,(...) w Polsce kazdy
szlachcic dostojniejszy - personne de condition — zuzywa
rocznie za 10.000 talaréw cukru, bakalji i korzeni. (...)
Pomaranczy w cukrze kosztowal w roku 1648 funt na
dzisiejsza monete co najmniej 25 frk,. Funt cytryny 16 frk.,
funt kwiatu muszkatelowego okoto 100 frk., funt szafranu
blisko 200 frk., tut pieprzu 8 frk., a wszystkie te specjaty
byty nieodzowne w kazdej nieco wykwintniejszej kuchni
szlacheckiej (...)” (Wladystaw Lozinski, ,,Zycie polskie
w dawnych wiekach”). Rozwoj handlu spowodowal fatwy
(dla wybranych oczywiscie) dostep do kolonialnych
towardw, w tym tzw. korzeni. Jednak na taki luksus mogli
sobie pozwoli¢ naprawde bogaci. Ale zasada ,zastaw
sie, a postaw si¢” obowigzywala chyba od pojawienia
sie pierwszych ludzi, tak wigc i w $redniowieczu. Gdy
jeden szlachcic spraszal gosci, nakazywat nie szczedzi¢
zamorskich specjaléow do przyprawiania miesiwa,
ptactwa, polewek czy sosow. Jak pisze Jan Stanistaw
Bystron w ,Dziejach obyczajow w dawnej Polsce”
»(...) obcy, bywajacy na reprezentacyjnych bankietach
polskich, skarzyli si¢, ze potrawy sa tak ostre, iz ich jes¢
nie mozna, dziwili si¢ rozrzutnosci polskiej kuchni;
Francuzi, ktoérzy z Marja Ludwika do Polski przybyli,
po kilku takich doswiadczeniach postarali si¢ o osobny
dla siebie st6t i wlasna kuchnie. Oto, co pisze Laboureur,
dworzanin marszalkowej de Guebriant, ktéra Marje
Ludwike do Polski odwozila, o pierwszym na ziemi
polskiej obiedzie: Przygotowanie potraw pigkne bardzo
bylo i tak dobrze strojne, iz si¢ niem ludzie krélewscy nie
prozno chwalili, bo porzgdek i zastawa rownie pochlebiaty
oczom i smakowi, lecz ci, ktorzy zakosztowali przypraw,
niebardzo sigdo nich wracaliiwkrétce dziwnie sig poskromit
apetyt naszych Francuzow. Polacy nie byli tak skromni,
glosno chwalgc obfitos¢ korzeni, szafranu i soli, ktorych

Mieta pieprzowa. Grafika z niemieckiego przewodnika medycznego po
roslinach, wydanego przez Franza Eugena Kohlera w latach 1883-1914.

nie skgpili kucharze... Ilu Francuzow stamtqd uciec mogto,
przybywato do naszego stotu, gdziesmy jedli migsa po
francusku przyprawione... O bankiecie w Gdansku pisze
tenze pamietnikarz: wszystko bylo zgotowane w guscie
narodowym i prawie wywarzone w szafranie i korzeniach.
Dwie tylko kuropatwy, po francusku przyprawione,
zdaly si¢ dla krolowej.” Znakomicie rozprawia sie z tym
przepychem barokowy poeta Wactaw Potocki w satyrze
»Drozsza zaprawa niz potrawa’:

Nie zatuje gozdzikow, pieprzu i faryny,

Czego do kazdej, a c6z Smierdzgcej zwierzyny,
Trzeba, sypie, o cudzej nie myslgc szkatule.
Doda octu, powidla, dostatek cebule,

Wilozy w to i s6l, i drwa, Ze wigcej niz kopa
Wyleci mu z kalety...

Wanilia, cynamon, szafran, pieprz czy imbir - to byla
»80l” $redniowiecznej kuchni. Skad dotarly takie dobra
do $redniowiecznej jeszcze Polski?

Otéz obok kultywowania rodzimej tradycji
kulinarnej nieobce byly réwniez wzorce z innych krajow.
Do wcale nie tak hermetycznej krainy nad Wistg zaczely
dociera¢ nowe smaki. Poczatkowo tylko zza zachodniej
granicy, a zwiazane to bylo ze wzmozonymi relacjami



polsko-niemieckimi. Ale jako Ze do ksigstw niemieckich
przybywaly tez pomysty kulinarne z potudnia Europy, tak
powoli i one zaczely trafia¢ na polskie stoly. Positkujac
sie ponownie Wiadystawem kLozinskim zauwazmy, ze
»uderzajaca wlasciwosciag starozytnej kuchni polskiej
byto uzywanie korzenia do wszystkiego i w wielkich

Hyr

Muszkatotowiec korzenny, czyli popularna gatka muszkatofowa
(Zrédto jak wyzej).

ilosciach: imbier, szafran, muszkatel, pieprz, gozdziki,
bobki wawrzynowe, cynamon i t. p. stanowily gléwna
przyprawe i bardziej byty potrzebna, niz cukier”

Ale jak smakowaly potrawy zanim te
dobrodziejstwa, kluczac handlowymi szlakami, trafily
do Polski? Dzisiaj trudno sobie wyobrazi¢, przed jakim
wyzwaniem staly stowianskie kobiety wojow z plemienia
Polan. Me¢zni zbrojni, po calodniowej pracy czy uganianiu
siezazwierzyna, wracalido swego domostwaipraktycznie
skazani byli na miske kaszy. Po kilku dniach takiej diety
mozna bylo mie¢ dosy¢ ,rarytasu’, jednak oéwczesne Iaki
i bory obfitowaly w rosliny, ktére wyjatkowo zmienialy
charakter positku. Obok soli, octu, podajac za ,, Kuchnia
Stowian, czyli o poszukiwaniu dawnych smakéw” Hanny
Lis i Pawta Lisa, ,mozemy stwierdzi¢, ze stosowano takze:
kminek, kolendre, chrzan, czosnek, gorczyce, miete czy
jalowiec. Wraz z przyjmowaniem chrzescijanstwa przez
kolejne panstwa stowianskie i rozwojem sieci klasztorow
na interesujgce nas tereny mogly dociera¢ nieznane
wcze$niej odmiany ziél. By¢ moze dzieki ogrodom
klasztornym benedyktynéow w XI wieku lub cystersow
w wieku XII rozprzestrzenila si¢ na ziemie polskie
uprawa znanych podzniej w $redniowiecznej Europie
rozmarynu czy czabru (...)%. Dzisiejsze mieszanki
ziot w przytlaczajacej wiekszosci to nic innego, jak
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wymieszane smaki tych samych, ktére uzywane byly
w zamierzchlych czasach. Niezwykle cenne smakowo
byly rosliny dziko rosnace, o ktérych dzisiaj istnieniu,
a przede wszystkim walorach smakowych, malo kto
wie. Cytujac ponownie ,,Kuchni¢ Stowian...”, do takich
rzadko$ci mozemy zaliczy¢: ,czosnaczek pospolity,
tobolki polne (obie te rosliny maja zapach czosnku;
czosnaczek pachnie caly, u tobotkéw - tylko nasiona),
obrazki plamiste (ich ususzony korzen ma smak zblizony
do imbiru) oraz dziegiel lesny i biedrzeniec (te dwie
rodliny moga zastapi¢ anyz i stanowi¢ dodatek do dan
stodkich z miodem lub owocami)”. Te bardziej znane to:
czosnek w odmianie katowej, zmijowej i niedzwiedziej
- znacznie podnoszacy smak, a ponadto spelniajacy
role mocno rozgrzewajaca i bakteriobdjcza, jatowiec
uzywany do dziczyzny i kapusty kiszonej, przy okazji
poprawial trawienie, wspomagal prace nerek i pecherza
moczowego. Ponadto chrzan, zaréwno licie, jak i korzen
znajdowaly swoje zastosowanie w kuchni. Idac wcigz
za autorami wyzej wspomnianymi, zawijano w liScie
chrzanu wypieki, ktére podczas pieczenia oddawaly
aromat. Korzen natomiast przygotowywano zupelnie
inaczej niz teraz. Obecnie chrzan najczesciej podawany
jest w formie tartej, do wedlin czy migs. Wtedy jednak
korzen suszono, proszkowano i dopiero dodawano do
potraw. Do naturalnych nalezalo jedzenie miodych,
surowych pedéw chmielu pospolitego. Bardzo popularna
byta macierzanka, zreszta obecnie tez jest, ale pod inng
nazwg. Toczone s3 spory o réznice miedzy tymiankiem
a macierzankg wlasnie, lecz zwykly zjadacz chleba
raczej ich nie zauwazy. Roznica jest zapewne taka, ze
macierzanke dodawano do migs, dziczyzny, drobiu czy
sosow juz we wczesnych wiekach, natomiast ,,do Polski
tymianektrafitdo$¢ p6zno,oczyms$wiadczyzapis Marcina
z Urzgdowa, autora znakomitego ,,Herbarza polskiego™
‘To ziele mych czaséw jenom na jednym miejscu
w Polsce potrafil [natrafit], u Jego Mosci Pana Wojewody,
a Marszatka Koronnego, Pana Jana [Firleja] z Dgbrowice
na zamku w ogrédku w Kocku. Jeszcze Syreniusz
przyznawal, ze tymianek spotykano na poczatku XVII
wieku tylko w ogrodach ,,rozkoszniejszych”. (...) Polska
kuchnia zasmakowala w tymianku dopiero w epoce

Najdrozsza przyprawa $wiata: szafran. Na jeden kilogram znamion
potrzeba zebraé okoto 150 tysigcy kwiatow.
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o$wiecenia, gdy nadeszla moda na potrawy francuskie.
Sporo potraw aromatyzowanych tymiankiem spotka¢
mozna w ,,Kucharzu doskonalym” Wojciecha Wieladki.
Propozycje kulinarne zawarte w tej ksiazce i tyczace
sie tymianku obejmowaly gtéwnie wywary, w ktérych
gotowano migsa, duszone dania z ptactwa wodnego,
sosy oraz bejce do macerowania i konserwowania mies”
(»O kuchmistrzostwie i przyprawach”, Marian Janusz
Kawatko). Swoje miejsce w kuchni Stowian zajmowala
réwniez mieta, a sposoby jej laczenia, na przyklad
z migsami, przechodza naj$mielsze oczekiwania. Dosy¢
ciekawy wydaje si¢ zrekonstruowany przez autoréw
»Kuchni Stowian” przepis oblozenia galazkami miety
boczku i opieczenia go nad ogniskiem. Z relacji
szczesliweow, ktorzy mieli przyjemno$é sprobowac tego
specjatu wiadomo, ze efekt koncowy byl piorunujacy. Na
uwage w ogole zastuguje praca tych dwojga etnograféw
i badaczy w obszarze stowianskich kulinariéw, bowiem
podczas prac naukowych przeprowadzanych w Grodzisku
Zmijowiska nieopodal wsi Kosioréw pod Kazimierzem
Dolnym udalo im si¢ odtworzy¢ weczesnosredniowieczne
receptury i przepisy, z ktérych dwa z przyjemnoscia
zaproponuje¢ jako menu obiadowe: polewka z lebiody
z orkiszem - 0,3 kg ziaren pszenicy orkiszowej, 1 tyzka
masta, 0,15 litra $mietany, 2 z6ttka, 2-3 garscie mlodych
listkéw lebiody, sol, kminek, kolendra, miegta, koper —
ziarno orkiszu gotujemy w 2 litrach wody z dodatkiem
tyzki masla; kiedy ziarno jest juz migkkie, dodajemy
oplukane i pokrojone listki lebiody, gotujemy jeszcze
okoto 10-15 minut. Zaprawiamy $mietang rozmacona
z 2 z6ltkami, dodajemy przyprawy: sol, mielony kminek
i kolendre, posypujemy poszatkowanym koperkiem
z kilkoma listkami miety. Na drugie danie kapusta

zgrochem - 3 kgkapusty, 0,5kg grochu, 0,5-0,7 kgboczku
wieprzowego, 3-4 cebule, peczek kopru i szczypiorku, sol,
czosnek, kolendra, kminek, mieta, czarnuszka, lebiodka,
macierzanka - groch zalewamy woda i odstawiamy
na kilka godzin, mozna nawet na noc; na drugi dzien
gotujemy w tej samej wodzie. Kapuste szatkujemy
i lekko posypujemy sola, aby zmieklta. W duzym
naczyniu podsmazamy pokrojony w kostke boczek, do
osiagniecia zlocistego koloru; dodajemy pocieta w grubg
kostke cebule i przez chwile podsmazamy, az cebula
zacznie si¢ zloci¢. Wrzucamy kapuste i podlewamy
odrobing wody, aby si¢ nie przypalila. Dusimy kapuste
na malym ogniu; kiedy zaczyna migknaé¢, dodajemy
do niej ugotowany groch i przyprawiamy do smaku
solg, utluczong kolendra i czarnuszky, wsypujemy
poszatkowany szczypiorek, mozemy doda¢ dwa
pokrojone zabki czosnku, kilka listkéw miety, lebiodki
i macierzanki; na koniec posypujemy poszatkowanym
koperkiem. Kapuste z grochem mozemy tez zrobi¢ bez
dodatku boczku, ktdry zastepujemy olejem. Otrzymamy
wowczas danie bezmiesne, ale rdwnie pyszne i pozywne.

Podziwiajac bogata galerie smakow
w slowianskiej kuchni oraz przepych magnackich
stotow trudno nie oprze¢ sie wrazeniu, ze dzisiejsza
zywno$¢ ma niewiele wspdlnego z tg prezentowang
powyzej. Cywilizacyjny ped, brak czasu, wygoda i Bog
wie, co jeszcze, sprawiaja, ze siegamy po produkty
przetworzone, a zarazem pozbawione smaku natury
i bogactwa dobroczynnych wlasciwosci. A przeciez
prostota wykonania az pobudza do dziatania. Tylko kto
bedzie chcial wyjs¢ na pole czy do lasu w poszukiwaniu
swiezej lebiody, macierzanki czy miety?

Reprodukcja obrazu Aleksandra Ortowskiego ,Uczta u Radziwillow” (pierwsza potowa XIX wieku,).
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,,Potrzebuje rodzicow od zaraz”

Trwa kolejna edycja kampanii wojewody ,,Potrzebuje
rodzicéw od zaraz’, ktorej gléwne cele to propagowanie
idei rodzicielstwa zastepczego, pozyskiwanie rodzicow
zastepczych do stworzenia rodzinnych domoéw dziecka
oraz integrowanie srodowisk pracujgcych na rzecz dzieci
i mlodziezy pozbawionych catkowicie lub czasowo opie-
ki rodzicow.

Akcje zainaugurowal, zorganizowany w Daleszycach,
mecz siatkarski, w ktorym zespol Rodzicow Zastepczych
pokonat druzyne Swietokrzyskich VIP-6w. Dzieci z ro-
dzin zastepczych z naszego wojewddztwa odwiedzity tak-
ze Kielecki Park Technologiczny. W Energetycznym Cen-
trum Nauki wziely udzial w atrakcyjnych warsztatach
oraz pokazaly przygotowane przez siebie smakotyki pod-
czas prezentacji ,Mini przysmak”. Powiatowe Centra Po-
mocy Rodzinie przygotowaly szereg przedsiewzie¢ pro-
mujacych kampanie - przeprowadzono m.in. akeje infor-
macyjng czy zorganizowano dyzury specjalistow. - Zapo-
trzebowanie na rodziny zastepcze jest duze, dlatego doto-
zymy wszelkich staran, aby pomoc dzieciom, ktére znala-

zly sie w trudnej sytuacji zyciowej. Bardzo czesto s3 to sy-
tuacje zupelnie od nich niezalezne, wtedy wlasnie musimy
by¢ czujni i znalez¢ miejsce w takiej rodzinie, ktora jest do
tego profesjonalnie przygotowana - podkresla wojewoda
Agata Wojtyszek. - To nie tylko codzienna opieka, ale roz-
wijanie zainteresowan, dbanie o zdrowie, niejednokrotnie
o wyréwnywanie szans edukacyjnych, a przede wszystkim
o prawidlowy rozwdj psychiczny. To olbrzymia odpowie-
dzialnos¢, a jak mowil Jan Pawel I - nie tylko biologiczna
rodzina moze daé dziecku milo$é, ale rdwniez taka rodzi-
na, ktéra podchodzi do wychowania z otwartym sercem
i rozumie potrzeby dziecka - dodaje wojewoda.

Te rodziny, ktére czujg si¢ na sitach i zdaja sobie sprawe
z tej odpowiedzialnej roli zapraszamy do kontaktu z Po-
wiatowymi Centrami Pomocy Rodzinie. Na takie sygna-
ly czekajg réwniez pracownicy Swietokrzyskiego Urzedu
Wojewddzkiego, ktorzy pokieruja zainteresowanymi oso-
bami tak, aby mogly zdoby¢ pozadane informacje o wy-
maganiach i procedurach umozliwiajacych wychowywa-
nie dzieci w rodzinie zastepczej.
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Wiesci z urzedu

Kazdy obywatel naszego kraju ma wplyw na bezpie-
czenstwo w swoim najblizszym otoczeniu. Krajowa
Mapa Zagrozen Bezpieczenistwa zostala uruchomiona
we wszystkich wojewodztwach. Interaktywne narzedzie
pozwala mieszkancom na wskazanie miejsc, w ktorych
zagrozone s3 bezpieczenstwo lub porzadek publiczny.

Dzieki Krajowej Mapie kazdy mieszkaniec moze prze-
kazywa¢ Policji informacj¢ o zagrozeniu bez konieczno-
$ci wychodzenia z domu. Narzedzie umozliwia obywate-
lom jeszcze tatwiejszy kontakt z funkcjonariuszami i daje
mozliwo$¢ dbania o bezpieczenistwo w swojej najblizszej
okolicy.

Mapa dostepna jest na stronie www.policja.pl. Jej bu-
dowa pozwala korzysta¢ z niej bezproblemowo, wrecz

&

Kielce, rok 1967: na tym ciekawym zdjeciu widzimy
fragment zabytkowej miejskiej architektury, ktoéra bez-
powrotnie przeszia do historii. Na dole - poczatek ulicy
Sienkiewicza i charakterystyczna wieza ko$ciota ewan-
gelickiego. W centralnej czeéci fotografii, przy zbiegu
dzisiejszych ulic Winnickiej i Sw. Leonarda, dominuje
tzw. gmach $w. Leonarda. W drugiej potowie XVI stu-
lecia wzniesiono kosciél pod wezwaniem tegoz $wigte-
go, patrona gornikow. Dwa wieki pdzniej biskup Sottyk

intuicyjnie. Mozna zaznaczy¢ okreslony obszar i wska-
zag, jakie zagrozenie na nim wystepuje. Do wyboru jest
25 kategorii obejmujacych m.in. miejsca, w ktoérych do-
chodzi do aktéw wandalizmu, uzywane lub sprzedawa-
ne sa $rodki odurzajace czy przekraczana jest dozwolo-
na predkos¢ na drodze. Kazda informacja przekazywana
jest do miejscowej Policji.

Z mapy nalezy korzysta¢ w sposob rozsadny. Z jedne-
go komputera mozna zglosi¢ jedno zagrozenie na dobe.
Mapa nie stuzy do informowania o zdarzeniach, ktére
zagrazaja zyciu lub zdrowiu. W przypadkach koniecz-
nosci podjecia przez policje natychmiastowej interwen-
cji, nalezy korzysta¢ z numeréw alarmowych: 112 i 997
(zrédlo: Ministerstwo Spraw Wewnetrznych i Admini-
stracji).

.

rozpocza! przy tym kosciétku budowe szpitala i klaszto-
ru. W XIX wieku umieszczono tu lazaret wojskowy, kto-
ry funkcjonowat do zakonczenia ostatniej wojny. Kom-
pleks budynkéw zostal wyburzony w latach 70. XX stule-
cia, obecnie stoi tam gmach Kieleckiego Centrum Kultu-
ry. Fotografia pochodzi z archiwum profesora Jana Lesz-
ka Adamczyka, niezyjacego juz historyka, regionalisty,
znawcy dziejow Kielc.

K]
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Minister Spraw Wewnetrznych i Administracji Ma-
riusz Blaszczak podpisal dokument okreslajacy szyb-
sze przekazywanie zgloszen alarmowych z centrum po-
wiadamiania ratunkowego do Policji i Panistwowej Stra-
zy Pozarnej. Gospodarzem spotkania w Swietokrzyskim
Centrum Powiadamiania Ratunkowego w Kielcach byla
wojewoda Agata Wojtyszek.

- To wazna zmiana, ktéra umozIliwi sprawniejsza prace
Centrum Powiadamiania Ratunkowego. Od teraz nie be-
dzie juz potrzebne dodatkowe potwierdzenie telefonicz-
ne zgloszen, a wystarczy wypelnienie formularza przez
pracownika centrum. Formularz ten trafi bezposrednio
do wlasciwej stuzby odpowiedzialnej za udzielenie po-
mocy - wyja$nial minister. - Ciesze sig¢, Ze coraz szerzej
wprowadzamy usprawnienia elektroniczne, jednak za-
wsze najwazniejszym ogniwem tego procesu jest czlo-
wiek, operator numeru 112, ktory jest w stanie wlasciwie
rozpoznac sytuacje - dodal Mariusz Blaszczak.

Minister odwiedzil takze operatoréw numeru alarmo-
wego w ich miejscu pracy. Wczesniej otworzyl posteru-
nek policji w Chmielniku, ktéry zostat reaktywowany po
6 latach. Dotychczas funkcjonariusze dojezdzali na in-
terwencje niemal 20 kilometréw z pobliskiej Morawi-
cy. Mariusz Blaszczak uhonorowal réwniez medalem
»Mlody Bohater” 14-letniego Konrada Mysliwca. Chlo-
piec w lipcu tego roku uratowat zycie swojemu sgsiado-
wi. Po tym, jak nastolatek zauwazyl dym wydobywaja-
cy si¢ z okien budynku, zaalarmowat innych mieszkan-
cow, ktorzy jeszcze przed przybyciem strazakéw wyniesli

WEDROWIEC SWIETOKRZYSKI » PAZDZIERNIK 2016

Sprawnie] przekaza zgloszenia

rannego mezczyzne. Akcja ,Mlody Bohater” to inicjaty-
wa Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji, kto-
ra stuzy nagradzaniu i promowaniu godnych nasladowa-
nia postaw wsrdd dzieci i mlodziezy. Nagroda ,Mlody
Bohater” bedzie wreczana dzieciom, ktére ocality, badz
aktywnie przyczynily si¢ do ocalenia zycia innych oséb.
Kandydatéw do nagrody mozna zglasza¢ do MSWiA.

Swigto ratownikow medycznych

Z okazji Dnia Ratownictwa Medycznego wojewoda
spotkata sie z pracownikami Swietokrzyskiego Centrum
Ratownictwa Medycznego i Transportu Sanitarnego w
Kielcach. Podziekowala im za odpowiedzialng i trudng
prace.

- To $wieto wszystkich pracownikéw realizujacych mi-
sje ratowania ludzkiego zdrowia i zycia. Pracy tej towa-
rzyszy wielka odpowiedzialno$¢, decyzyjnos$c i stata dys-
pozycyjnos¢ do podjecia akcji ratowniczej, dlatego Pan-
stwa umiejetnosci i doswiadczenie zawodowe maja w
tym obszarze nieocenione znaczenie - mowila Agata
Wojtyszek do zgromadzonych ratownikéw medycznych,
pielegniarek systemu i lekarzy Centrum. Wojewoda od-
wiedzila réwniez pracujacych calodobowo dyspozyto-
réw medycznych, ktorzy dzielili sie swoimi spostrzeze-
niami z codziennej pracy polegajacej na przyjmowaniu
zgloszen i dyspozycji zespoldw ratownictwa medyczne-
go do zdarzen w calym wojewodztwie.

W 2015 roku $wigtokrzyskie zespoly ratownictwa me-
dycznego wykonatly 121.395 wyjazdéw w efekcie zglo-
szen o potrzebie udzielania pomocy medycznej oso-
bom w stanach naglego zagrozenia zdrowotnego. Te
dane wskazujg na wzrost przeprowadzonych interwen-

¢ji ratownikéw — w 2013 r. bylo ich 107.821, a w 2014 -
120.174. Z kolei liczba pacjentéw szpitalnych oddzialow
ratunkowych, ktérym udzielono §wiadczen opieki zdro-
wotnej wyniosta 230 029. W jednostkach systemu ratow-
nictwa medycznego pracuje 399 lekarzy, 269 pielegnia-
rek oraz 613 ratownikéw medycznych, ktorzy w systemie
PRM stanowig najliczniejsza grupa zawodowa. W sumie
branze ratownicza w naszym wojewddztwie reprezentuje
1281 pracownikéw medycznych.

ol
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Jan z Wislicy

Byl jednym z pierw-
szych polskich rene-
sansowych poetow, za-
stynat jako autor ,Woj-
ny pruskiej” - histo-
rycznej epopei trak-
tujacej o zwyciestwie
pod Grunwaldem. Po-
chodzil z Wislicy, do-
kladnej daty jego uro-
dzin nie znamy: przy-
puszczalnie przyszed!
na $wiat gdzies mie-
dzy 1485 a 1490 ro-
kiem. Zmart mlodo: ta
data takze nie jest zna-
na, stato sie to zapewne

nie pozniej niz w roku 1520.

Jak napisal Karol Mecherzynski, XIX-wieczny badacz
twdrczosci naszego poety, ,,0 zyciu Jana z Wislicy zad-
ne prawie nie doszly nas podania. Bibliografowie wymie-
niaja tylko jego Bellum Prutenum, ksiazke wielkiej rzad-
kosci”. Dalej przytoczyt kilka faktow: ,Nauki pobieral
w Akademii krakowskiej, pod mistrzem Pawtem z Krosna,
ktéry gléwnie wptynal na jego naukowe wyksztalcenie.
W r. 1506 otrzymat stopien bakatarza, a w r. 1510 stopien
mistrza nauk wyzwolonych” Jak przypuszcza znawca lite-
ratury staropolskiej, prof. Roman Mazurkiewicz, Jan po-
chodzit zapewne z ubogiej rodziny mieszczanskiej, a krot-
kie zycie nie szczedzilo mu ,trosk i przeciwnosci losu’,
o ktorych wspomina we wstepie listu do swego mistrza,
wspomnianego juz Pawla z Krosna, profesora Akademii
Krakowskiej, filologa i thumacza. Z pewnoscig byt Pola-
kiem - podkresla prof. Mazurkiewicz. Do Kro$nianina pi-
sal 0 swym poemacie: ,,Utwdr swoj poswiecitem szczerze,
jako piesn pochwalng, Zygmuntowi, niezwyci¢zonemu
krolowi sarmackiej Europy, i ojczyznie Polsce”

W czasie krakowskich studiow przyjaznil si¢ z pdzniej-
szym znanym poeta, dyplomatg i podréznikiem Janem
Dantyszkiem oraz poeta Krzysztofem Suchtenem, stucha-
jac wspolnie wyktadow Pawta z Krosna. Nawigzal tez bliz-
sze kontakty z niemieckim humanista Walentym Eckiem.
Okolo roku 1514 doznal poeta nieznanych blizej prze-
ciwnosci losu, a w jesieni tego roku i w zimie nastepnego
przezyt wielkq zaraze morows, ktdra srozyla sie wowczas
na Wegrzech i w Polsce. Echem tych wydarzen jest ,,Ele-
gia do Matki Bozej Dziewicy Maryi o usmierzenie zara-
zy’, ktora poeta dotaczyt do ,Wojny pruskiej”. Brak pienie-
dzy zmusit Jana do szukania wsparcia moznych mecena-
sow - przez dwa lata byt sekretarzem starosty wielunskie-
go Stanistawa z Kurozwek.

Dzielo swego zycia Jan z Wislicy zaczal tworzy¢ pod ko-
niec 1514 roku. Po kilku miesigcach rekopis ,,Bellum Pru-
tenum” przekazal Pawlowi z Krosna z prosba o jego przej-
rzenie i poprawienie bledow, piszac do swego mistrza ,,bo
Ty jestes owym mezem, ktérego duch jest zroszony obfi-
ta struga calej wiedzy..” ,Wojna pruska” zawiera w trzech
ksiggach dzieje konfliktu polsko-niemieckiego, opis grun-
waldzkiej wiktorii oraz losy dynastii Jagiellonow.

Na ilustracji: strona tytutowa ,,Bellum Prutenum’ Jana
z Wislicy, wydanej w Krakowie w 1516 r. (egzemplarz ze
zbiorow Biblioteki Jagiellotiskiej).

[JK]

,,P1esn1 tysogorskie”

Wyjatkowy koncert zabrzmiat w kosciele na Swietym Krzyzu.
Organizatorami premierowego spektaklu byli wojewoda oraz
wspolnota Misjonarzy Oblatéw Maryi Niepokalanej. ,,Piesni Iy-
sogorskie”, przedstawienie stowno-muzyczne, jest kolejnym - po
,Kazaniach Swietokrzyskich” i ,Graduale Wislickim” - projek-
tem duetu autoréw i producentéw: Marcina Majewskiego i Jana
Tarnawskiego, przyblizajacym zabytki pismiennictwa i literatu-
ry z naszego regionu. Muzyke napisal Michat Lorenc, a wyko-
nawcami spektaklu byli: zespét DesOrient, chor Schola Grego-
riana Silesiensis oraz Lukasz Mazur, Ilona Sojda, Radostaw Pa-
chotek i Robert Pozarski.

Cykl ,,Piesni tysogorskich” to zbidr piesni maryjnych w jezy-
ku staropolskim wydobytych z XV-wiecznych kodeksow swie-
tokrzyskich. Sg to: ,Rados¢ wam powiedam’, ,Mocne boskie ta-
jemnosci’, ,Zdrowas$ krélewno wyborna’, ,,O, Cialo Boga zywe-
go..”. Jest wsrdd nich réwniez stynny ,Lament $wigtokrzyski”
(zaczynajacy sie od stow ,,Postuchajcie, bracia mita...”), wybit-
ne dzielo w skali literatury powszechnej, przykuwajace uwage
artyzmem jezyka i gleboka emocjonalnoscia. W zgodnej opi-
nii humanistéw - jak podkreslit prof. Krzysztof Bracha, histo-
ryk z Uniwersytetu Jana Kochanowskiego - jest to najpiekniej-
sza pie$n maryjna po ,Bogurodzicy”

Piesni te w latach 1471-1493 skopiowal ze starszych rekopi-
sow przechowywanych w klasztorze tysogorskim oraz przere-
dagowal Andrzej ze Stupi, przeor benedyktynéw na Swietym
Krzyzu. Jak podaje prof. Marek Derwich, Andrzej urodzil sie
w 1440 r. w Nowej Stupi, profesj¢ zakonng zlozy! w konwencie
tysogorskim w roku 1467, petnit tam funkcje podprzeora i prze-
ora. Kopiowal kodeksy zawierajace rozne dziela teologiczne.

Manuskrypt ,Piesni tysogérskich” zostal odkryty w 1831
roku przez Lukasza Golebiowskiego, badacza tzw. starozytno-
$ci stowianskich i znawce $redniowiecznych rekopisow, w bi-
bliotece Uniwersytetu Warszawskiego, dokad zabytek ten trafil
z opactwa lysogorskiego w okresie kasat zakonnych. Golebiow-
ski przypuszczalnie po raz pierwszy uzyl dla tego zbioru umow-
nej nazwy ,,Piesni lysogorskie”, stosowanej do dzis. Wielkg stra-
ta dla kultury polskiej bylo zaginiecie manuskryptu z ,,Pie$nia-
mi”. Teksty znamy dzisiaj tylko dzigki odpisowi sporzadzone-
mu przez Golebiowskiego. Cze$¢ kodekséw z opactwa na Swie-
tym Krzyzu, wywieziona z rozkazu zaborcy do Petersburga, nie
powrdcita do Polski. Prof. Krzysztof Bracha wyrazil nadzieje, ze
egzemplarz ,,Piesni’, ktory mial w reku Lukasz Gotebiowski by¢
moze istnieje, ale wlasnie w Petersburgu i nie zostat jeszcze od-
kryty. Czes¢ rekopisow nie zostata bowiem nam zwrdcona na
mocy traktatu ryskiego z 1921 r., ktéry przewidywal m.in. re-
windykacje polskich dobr kultury znajdujacych sie w Rosji i na
Ukrainie.

UK]



Warto pamietac
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Kartka z kalendarza: pazdziernik

1479, 9 pazdziernika: na zamku w Nowym Miescie
Korczynie wielki mistrz
zakonu krzyzackiego Mar-
tin Truchsess von We-
tzhausen zlozyl hold len-
ny krélowi Kazimierzowi
Jagiellonczykowi i zaprzy-
siagl warunki traktatu to-
runskiego z 1466 roku, zy-
skujagc w zamian przeba-
czenie krolewskie. Wcze-
$niej wystapit on przeciw-
ko polskiemu monarsze,
szukajac poparcia u we-
gierskiego wladcy Macieja
Korwina. Od tej pory wiel-

ki mistrz byt stosunkowo lo-

jalnym lennikiem, podczas
wyprawy na Motdawie w 1485 r. udzielil Koronie pomo-
cy zbrojnej.

Kazimierz Jagielloriczyk na XIX
-w. litografii T. Mayerhofera.

1843, 22 pazdziernika: w Sedziszowie urodzit sie Ta-
deusz Szymon Wloszek. W powstaniu styczniowym wal-
czyl w oddziale Langiewicza. Byt inicjatorem i glownym
organizatorem Muzeum PTK w Kielcach, ktére rozpo-
czelo dzialalnos¢ w marcu 1908 r. i stalo si¢ po latach za-
czatkiem Muzeum Swietokrzyskiego, pozniejszego Mu-
zeum Narodowego. Przez prawie ¢wier¢ wieku byt kusto-
szem muzeum, ktdre szybko stalo si¢ najwazniejsza tego
typu placéwka w regionie i posiadalo bogate zbiory ar-
cheologiczne, przyrodnicze i geologiczne.

1870, 2 pazdziernika: ukazal si¢ pierwszy numer ,Ga-
zety Kieleckiej”, wydawanego przez prawie 70 lat czaso-
pisma, ktore z zalozenia mialo zajmowac si¢ sprawami
lokalnymi i reprezentowac srodowisko miejscowej inteli-
gencji. Gazeta powstata z inicjatywy naczelnika powiatu
kieleckiego Leona Gautiera oraz Morica Goldhaara, po-
chodzacego z Poznania ksiggarza, spotecznika i wydaw-
ce, ktory zamieszkal w Kielcach i zalozyt tu znang ksie-
garnie. Z poczatku drukowano ja w firmie Edwarda Ko-
takowskiego przy ul. Male;j.

1907, 16 pazdziernika: kielecka Szkota Handlowa Me-
ska (zalozona cztery lata wczesniej) znalazta swa siedzibe
w nowym budynku przy ul. Bazarowej (obecnej ul. Snia-
deckiego - dzi$ miesci si¢ tam II Liceum Ogoélnoksztalcg-
ce im. J. Sniadeckiego). Gmach zaprojektowat warszaw-
ski architekt Henryk Julian Gay. W czasie I wojny $wiato-
wej w budynku tym umieszczono szpital. W 1918 r. prze-
ksztalcila sie w Meska Szkole Realng, a nastepnie w Pan-
stwowe Gimnazjum im. Jana Sniadeckiego. W 1932 r.
szkota podzielifa si¢ na czteroletnie gimnazjum i dwulet-
nie liccum. W 1945 r. wznowita dzialalnos¢, po kilku la-
tach zostata zamknieta, ponownie zaczeta funkcjonowac
po 13 latach, juz jako II L.O. im. J. Sniadeckiego.

1918, 13 pazdziernika: powstala tzw. Rzeczpospo-
lita Zakopianska, organizacja narodowa bedaca zalgz-
kiem polskiej panstwowosci, dzialajaca na terenie Za-
kopanego oraz jego okolic w pazdzierniku i listopadzie
1918 r. Przewodniczacym tej panstwowej reprezenta-
cji zostal Stefan Zeromski. Na jego rece przedstawicie-

le m.in. wladz wojskowych, policji, poczty, kolei, stuzby
zdrowia i szkdt zlozyli slubowanie na wierno$¢ Polsce.
W deklaracji zalozycielskiej okreslono cele tej niepod-
leglosciowej organizacji. Napisano m.in.: ,Uwazamy si¢
odtad za obywateli wolnej, niepodlegtej i zjednoczonej
Polski. Tej Polsce winnismy wiernos¢ i postuszenstwo,
mienie i krew naszg, nie uznajemy zadnych wiezéw, tym
najswietszym obowigzkom przeciwnych”

1921, 20 paz-
dziernika:
przyznano ho-
norowe obywa-
telstwo Kielc J6-
zefowi Pilsud-
skiemu.  Pod-
czas posiedze-
nia Rady Miej-
skiej naczel-
nik powiedzial:
»Wspomnienia
z pobytu u was
w roku 1914
pozostaly dla mnie i dla moich podkomendnych jedny-
mi z najmilszych. Ilekro¢ razy w czasie calej wojny wspo-
minano Kielce, usmiech rozjasnial twarze moich zolnie-
rzy”. Podczas obiadu wydanego przez wojewode Stani-
stawa Pekostawskiego w salach Resursy Obywatelskiej,
Jozef Pitsudski wznidst toast za pomyslnos¢ miasta.

Kielce 1921: Marszatek J. Pitsudski
i wojewoda St. Pekostawski (fot. Muz. Historii Kielc).

1936, 10 pazdziernika: rozpocza! oficjalng dzialalnos¢
Automobilklub Kielecki. Miesigc wczesniej kieleccy mi-
toénicy motoryzacji postanowili, wzorem innych pol-
skich miast, powola¢ stowarzyszenie dla automobilistow.
Pietnastu czltonkow zatozycieli ztozylo wowczas podpisy
pod deklaracja powolania i statutem nowego stowarzy-
szenia pod nazwa ,,Automobilklub Kielecki” Prezesem
zarzadu zostal Wincenty Jokiel. Gtéwnymi zadaniami
statutowymi bylty m.in. ,walka z anarchig drogowa oraz
szerzenie kultury motoryzacyjnej’”.

2005, 22 pazdziernika: zmarla Mira Kubasinska, po-
chodzaca z Bodzechowa
znana artystka, wokalist-
ka blues-rockowej grupy
»Breakout” Wspdlpracujac
z tym zespotem, zalozonym
przez jej meza Tadeusza
Nalepe, odnosita wielkie
sukcesy - najbardziej znane
przeboje to m.in. ,,Na dru-
gim brzegu teczy’, ,,Poszla-
bym za tobg” czy ,,Gdyby$
kochal, hej!”. Po rozwigza-

niu zespotu w 1982 r. piosen-

karka wycofala si¢ z zycia ar-
tystycznego, ale od 1994 zaczela nagrywac ze szczecin-
skim zespolem After Blues. W latach 90. koncertowa-
ta réwniez z zespotami Kasa Chorych, K.G. Band i Blu-
esquad. Ostatni koncert artystka dala 15 pazdziernika

2005 r. na Bluesadzie w Szczecinie.

K]

Oktadka pierwszej plyty
grupy »Breakout” z 1969 .
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Zygzakiem

Wsiadajac dzi§ do automobilu raczej nie przyklada-
my wiekszej wagi do tego, czy nasz stréj pasuje do ko-
loru karoserii badz tapicerki auta. Wczesniej byto to
chyba istotne, szczegolnie dla pan, jak wyczytaliSmy
w popularnym przed wojna tygodniku ,,Swiatowid”

»Dawniej utrzymywano z przekasem, ze kobieta wy-
biera kolor sukni odpowiedni do koloru auta - dzis
jest odwrotnie: dobiera si¢ auto w kolorze bedacym
kobiecie ‘do twarzy’. Np. delikatna jasna blondynka
wybierze woz w kolorze bzowym lub jasno-zielonym,
demoniczna bruneta: ciemno-czerwony” - napisano
w artykule. ,,Zaczeglo si¢ to przede wszystkim od zmia-
ny kostiumu ‘zazartej automobilistki’ w potwornych
okularach na swobodng toalete ‘kobiety sportu’, ktéra
mimo to nie wyrzeka sie ani swojej plci, ani waloréw
estetycznych, ani indywidualnego smaku” - czytamy
dalej. ,Stad ogromna rozmaitos¢ juz dzisiaj powsta-
tych kreacyj, o mlodocianej linii i wytwornym smaku,
odpowiadajacych zarazem wszystkim wymogom no-
woczesnej kobiety sportsmenki”.

Jak sie okazalo, wielce oryginalng byla woéwczas
»tzw. suknia przemienna, skladajaca sie z rodzaju ja-
snej, strojnej tuniki narzuconej i zapigtej na ciem-
nej, sportowej spddniczce” Jednakze ,,mndstwo in-
nych pomystowych kombinacji na tem polu pojawia
sie niemal co godzing”. To jednak nie bylo wszystko,
gdyz ,aby poczu¢ si¢ zupelnie w swoim zywiole, no-
woczesna kobieta pragnie rozwina¢ swdj wrodzony
zmyst porzadku i pigkna - i z auta stworzy¢ swoj wla-
sny, maly, toczacy sie salon, w ktérym moglaby swo-
bodnie krélowac” ,,I oto na ostatnich wystawach au-
tomobilowych idea ta zaczyna znajdowac¢ uwzglednie-
nie i zastosowanie” - pisat dalej redaktor. ,,Urzadzenie
wnetrza wielu najnowszych modeli wozéw zawiera
z genialng iscie pomyslowoscig rozmieszczony szereg
skrytek, torebek i etui zawierajacych calg garderobe:
pantofelki, parasole, jedwabne szale, okazyjne kostiu-
my, przybory toaletowe. Prawdziwy dom na kofach,
w ktérym nowoczesna kobieta nareszcie si¢ odnala-
zfal”,

Fotografie eleganckiej pani tak podpisano: ,Wy-
tworny plaszcz automobilowy, zdobny ciemnym li-
sem i maly kapelusz sportowy” (za: ,,Swiatowid”, nr 31
z 1930 r.).

Przepisy
kulinarne

Cebule znano juz w starozytnosci, jej ojczyzng jest Azja
Zachodnia i Srodkowa. W Polsce upowszechnita sie Sre-
dniowieczu. Kilka cebulowych kulinarnych propozycji.

Cebula nadziewana

10-12 wiekszych cebul, pét szklanki ryzu i 1 szklanka
wody, 20 dag pieczarek (lub lesnych grzybéw), ttuszcz, jaj-
ko, sdl, pieprz, pét szklanki Smietany, tyzka maki, natka pie-
truszki. Ryz ugotowac na sypko. Podsmazy¢ drobno pokro-
jone grzyby. Dodac je do ryzu, wbi¢ jajko i przyprawié ca-
tos¢ do smaku, dotozy¢ natke pietruszki. Obrane cebule
przekroi¢ na ok. 1/3 wysokosci i wydrazy¢ je, pozostawia-
jac scianke z 2-3 lisci. Kazdg cebule wewnatrz lekko oso-
li¢, napetni¢ nadzieniem i wtozy¢ na blache wysmarowang
ttuszczem, wstawic do piekarnika. Gdy beda prawie miek-
kie, pokropic je woda, pola¢ Smietang wymieszang z maka
i zapiec. Spetnia swoja role zaréwno jako oddzielne danie,
jak i goraca przystawka.

Purée z cebuli

P6t kilograma cebuli, 2 tyzki masta, 3 tyzeczki maki, 1,5
szklanki mleka, sdl, pieprz. Cebule obra¢, optukac, ugoto-
wac do miekkosci we wrzacej, osolonej wodzie. Odcedzi¢,
przetrze¢ przez sito lub zmiksowad. Z masta, maki i mleka
sporzadzi¢ sos - czyli najpierw ze stopionego mastfa i maki
zrobi¢ biata zasmazke, a nastepnie rozprowadzi¢ jg mle-
kiem. Doda¢ do sosu sdl i pieprz do smaku oraz przetar-
tg cebule, wymieszac. Podawac na gorgco jako dodatek do
miesa.

Zupa cebulowa (wg przepisu Stefanii Przypkowskiej

z Jedrzejowa)

2 litry chudego rosotu wotowego, 30 dag cebuli, 5 dag
masta, 4 kromki razowego chleba, gatka muszkatotowa, 5
gozdzikéw, szczypta imbiru, sl do smaku. Cebule drobno
pokroic i przesmazy¢ na masle na ztoty kolor. Chleb lekko
przyrumieni¢ na masle. Tak przygotowang cebule i chleb
rozgotowac razem z gozdzikami, a nastepnie przetrzec
przez sito. Do przecieru dodac starta na drobnej tarce gat-
ke muszkatotowa i doprawi¢ do smaku imbirem i solg. Po-
dawac z ciasteczkami serowymi lub z paluszkami z kmin-
kiem.

Satata zapiekana z boczkiem i cebulg

Mate gtéwki sataty przekroi¢ wzdtuz na potéwki i doktad-
nie umy¢ pod biezacg woda. Wtozy¢ je na kilka minut do
wrzacej osolonej wody. Nastepnie doktadnie odcedzi¢ na
sicie lekko dociskajac (aby nie potamac lisci). Wedzony bo-
czek pokroi¢ w plastry i owing¢ nimi safate, spinajac wyka-
taczkami. Na patelni zeszkli¢ na masle 2 duze cebule pokro-
jone w talarki i posiekane 2-3 zabki czosnku. Pakieciki sata-
ty utozy¢ w naczyniu do zapiekania posmarowanym ttusz-
czem, obtozy¢ je z wierzchu cebula z czosnkiem i skropi¢
lekko bulionem. Wstawic¢ do piekarnika na p6t godziny. Do-
brze smakuje z ryzem na sypko.

Parzybroda z cebula

Ugotowa¢ w niewielkiej ilosci wody kawatek Zeberek
wieprzowych z listkami laurowym, kilkoma ziarenkami zie-
la angielskiego, 2-3 ziarenkami pieprzu i sola. Kiedy mie-
so bedzie pétmiekkie - dola¢ wody i wtozy¢ pokrojong
w 6semki sredniej wielkosci gtowke kapusty. Gotowac tak
dtugo, az kapusta i mieso bedg miekkie. Przed podaniem
podprawié catos¢ zasmazka z maki, przysmazong na ttusz-
czu cebula i roztartym z solg zabkiem czosnku. Doda¢ do
smaku pieprz i szczypte cukru. Podawac z ziemniakami.



