STYCZEN 2020 « CZASOPISMO BEZPLATNE

EDROWIEC
JIETOKRZ YSKI

_J

ISSN 2392-3393

Rét.z.r;lcow.e spoanle )
Siedem dekad wspolpracy

g — wilt
Podplsano umowy

Powstang linie autobusowe




Wedrowiec Swietokrzyski « Styczen 2020

W numerze Fotofelieton

Zatrzymane w kadrze 2
Przeglad wydarzen 3
Temat miesigca 4
Siedem dekad wspdlpracy 7
Umowa dla bezpieczenstwa 8
Kolejowy progra m na plus 8
Najlepsi w kraju 9
Powstang linie autobusowe 9
Ludzie naszego regionu 10
Miasta odzyskane 10
Kartka z kalendarza 11
Wedrowcowe smaki 12
By czas nie za¢mit... 12

Czarnca, 16 pazdziernika 1937 roku. Uroczysto$¢ przeniesienia prochéw hetmana Stefana Czarnieckiego do nowe-
go sarkofagu w kosciele. Wéréd wielu znamienitych gosci byli marszalek Edward Smigly-Rydz i wojewoda kielecki
Wiadystaw Dziadosz, ktérych powitanie uwiecznil fotograf. Pisano o tym wydarzeniu nie tylko w lokalnej prasie.
W popularnym ogélnopolskim tygodniku ,Swiatowid” czytamy: ,Na wysokim katafalku, wsrod gorejacych swiec,
stoi trumna hetmanska. Trzymaja przy niej straz zolnierze w helmach stalowych. Od oltarzy dolatuja pienia za-
lobne. Po nabozenstwie pulkownicy biora trumne na ramiona i niosg ja do sarkofagu. Naczelny Wodz salutuje.
Rozlegaja sie salwy karabinowe, bija dzwony...”. Fotografia ze zbioréw Narodowego Archiwum Cyfrowego. [JK]
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Przeglad wydarzen

Wojewoda Zbigniew Koniusz wzigt udzial w otwarciu drogi gmin-
nej w Piniczowie wykonanej ze Srodkéw Funduszu Drog Samorza-
dowych. Gmina otrzymala na ten cel rzadowe dofinansowanie
w wysokosci 665 tys. zt. Inwestycja dotyczyla rozbudowy ul. Nowy
Swiat na odcinku od ul. Wdowiej do ul. 3 Maja. Wojewoda uczest-
niczyl takze w otwarciu odcinkéw drég powiatowych (Skrzypidw
- Kozub6éw - Koniecmosty - Korczyn Stary), ktérych remont zostat
wsparty z FDS. W latach 2016-2019 gmina Pinczéw otrzymatla 1gcz-
nie ponad 8 mln zt dofinansowania do inwestycji drogowych.

W Kazimierzy Wielkiej otwarto publiczny zlobek. W wydarzeniu
wzigt udzial wojewoda Zbigniew Koniusz. Budowa zlobka zostala
dofinansowana w ramach programu ,Maluch+”, ktéry wspiera two-
rzenie nowych miejsc opieki dla dzieci do lat 3. Prace trwaly niespel-
na rok. To nowoczesny, a zarazem przyjazny obiekt o powierzchni
okoto 450 m kw. Budynek jest klimatyzowany, posiada cztery duze
sale, sypialnie dla maluchéw, aneks kuchenny, pomieszczenia socjal-
ne. Gmina pozyskala na ten cel fundusze w kwocie ponad 1, 3 milio-
na zlotych. Do zlobka moze uczeszczac 47 maluchow.

W uroczysto$ciach w gminie Bogoria z okazji rocznicy wybuchu
powstania styczniowego wzial udzial wicewojewoda Rafal No-
wak. Obchody rozpoczela Msza $wieta w kosciele parafialnym
w Szczeglicach, po czym zlozono kwiaty przed tablica upamiet-
niajaca powstancéw polegltych w potyczce stoczonej 25 stycznia
1864 r. Tego dnia grupa powstancéw zostala zaatakowana przez
oddzial kozacki. Podczas walki Polacy ponies$li powazne straty.
W programie uroczystosci znalazla sie takze akademia okolicz-
nosciowa przygotowana przez uczniéw Zespotu Placéwek Oswia-
towych w Szczeglicach.

W uroczystosci otwarcia drogi ekspresowej S7 na odcinku: grani-
ca wojewodztwa Swietokrzyskiego - Skarzysko-Kamienna wzigl
udzial wojewoda Zhigniew Koniusz. Go$ciem spotkania by} mi-
nister infrastruktury Andrzej Adamczyk. Obwodnica Skarzyska-
-Kamiennej zostala oddana do uzytku. Jeden z najwazniejszych
etapéw budowy odcinka drogi S7 dobieg} konca. Droga krajowa
Nr 7 na terenie wojewodztwa $wietokrzyskiego na catym blisko
100-kilometrowym odcinku uzyskala parametry drogi ekspreso-
wej. Jej budowa podniesie jako$¢ systemu komunikacji.

Wojewoda Zbigniew Koniusz podpisal umowy na realizacje po-
nad 60 zadan powiatowych i gminnych w ramach Funduszu Drég
Samorzadowych. Podpisane umowy sa wynikiem naboru uzupel-
niajacego, ktéry mial miejsce w pazdzierniku i listopadzie 2019
roku. W ramach tego naboru dofinansowanie otrzymalo 17 po-
wiatéw oraz 46 gmin wojewddztwa $wietokrzyskiego na laczna
kwote 42 mln zlotych. Wszystkie zadania otrzymaty maksymalne
dofinansowanie. Fundusz Drég Samorzadowych zostal wprowa-
dzony w 2019 roku jako wsparcie dla inwestycji na drogach pu-
blicznych gminnych i powiatowych.

e o=

Podczas gali w Targach Kielce poznali$my laureatéw 68. Plebiscytu
Swietokrzyskie Gwiazdy Sportu. W uroczystosci wzigt udziat wice-
wojewoda Rafal Nowak. Wreczono statuetki dla najpopularniejszych
sportowcow, treneréw oraz druzyn. Wybrano takze najlepszych
sportowcow niepelosprawnych. Kapituta plebiscytu przyznala
réwniez specjalne wyréznienia w kategorii: Nadzieja Wojewddz-
twa, Druzyna Roku oraz Ambasador Regionu. W wydarzeniu wzieli
udzial parlamentarzysci, wlodarze miasta i wojewddztwa, a takze
szerokie grono ludzi zwigzanych ze sportem w naszym regionie.
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Temat miesigca

Staropolskie ucztowanie

pisy najdawniejszych uczt zna-

my dzieki zapiskom kronika-
rzy. Na tej legendarnej, ktéra Piast
mial wyprawié z okazji postrzyzyn
Siemowita, serwowano pono¢ pie-
czone prosie i beczulke ,dobrze
wystalego” piwa. Jadlospisu tej
historycznej, wydanej w Gniez-
nie przez Bolestawa Chrobrego na
cze$c¢ cesarza Ottona III, co prawda
nie znamy, ale mozemy sie domy-
$la¢, ze goscie jedli najlepsze potra-
wy, jakie na dworze Sredniowiecz-
nego wiadcy znalez¢ sie mogly. Nie
zabraklo z pewno$cia dziczyzny,
ryb i przedniego wina podawanych
na wspanialej zlotej i srebrnej sto-
lowej zastawie. Nawet najbardziej
wybrednych smakoszy nie zawio-
dla zapewne takze nieco pdzniej-
sza, slynna uczta urzadzona dla
krola Kazimierza Wielkiego i jego
koronowanych gosci u krakowskie-
go rajcy Mikolaja Wierzynka.
Najsmakowitsze opisy biesiad po-
chodza jednakze z czaséw Rze-
czypospolitej szlacheckiej. Obfite
w szczeglly relacje pamietnikar-
skie, opisania éwczesnych obycza-
jéw czy pojawiajace sie pierwsze
ksigzki kucharskie dajg nam niezly

obraz tego, co wtedy przy stole wy-
prawiano.

Stol panski i plebejski

Zasobny st6l bywat idealem szcze-
$cia dla wielu ludzi tamtych cza-
sow. Mawiano bowiem: ,Kto je
i pije, ten dobrze zyje”. Podstawa
bylo mieso z upolowanej lub wy-
hodowanej zwierzyny, ryby, po-
chodne zb6z, w tym szczegdlnie
kasza, rosdliny straczkowe, a takze
warzywa i owoce. Cato$¢ zapijano
zazwyczaj piwem oraz winem po-
chodzacym z rodzimych winnic
lub importowanym. Pojawialy sie
tez sycone miody, traktowane jako
narodowy napitek. Jakie byly pro-
porcje iilo$ci serwowanych potraw
zalezalo, rzecz jasna, od majetnosci
gospodarza. A najbogatsi mogli roz-
koszowac sie dobrym jedzeniem
juz tylko z czystego lakomstwa. Sta-
ropolskie stoly byly r6zne — od ubo-
gich do pelnych przepychu. Prosta,
podstawowa kuchnie prowadzili
niezbyt zamozni chlopi, ubozsi
mieszczanie czy drobna szlachta.
Bogatsi mogli pozwalac sobie na co-
raz wiecej. Kuchnia panska to juz
zasobna w pienigdz szlachta i za-

mozni mieszkancy duzych miast.
Luksusowy stol byl za$ zarezer-
wowany dla magnaterii i krélew-
skiego dworu. Byly to odmienne
sposoby zywienia, cho¢ — jak pisat
prof. Zbigniew Kuchowicz - mia-
ly jednak wspodlng ceche: laczyly
je tradycje kulinarne, upodobania
i nawyki, a takze przestrzeganie
licznych postow.

Dawne, cho¢ moze niezbyt wy-
kwintne menu, opisat ze szcze-
gétami Jedrzej Kitowicz. ,Roso6l,
barszcz, sztuka miesa, bigos z ka-
pusta, z réznego miesiwa kawal-
cami, kietbasa i sloning, drobno
pokrajanymi i z kapusta kwasna
pomieszanymi, i nazwano to bi-
gosem hultajskim; dalej ge$ goto-
wana ze Smietang i z grzybkami
suszonymi, pokrajanymi, Kkasza
pertowa zasypana, ge$ czarna. Dal-
sze potrawy: flaki, czasem zdito
szafranem zaprawiane (osobliwe
w wojewddztwie sendomirskim),
od ktoérych - i od cieleciny, tymze
szafranem zaprawianej — nazywa-
no ich zéiobrzuchami. Cielecina
szara, cielecina biala ze Smietana,
kury, kurczeta, gesi na rumiano,
indyki, kaplony, bazanty, baranina

Uczta u Wierzynka na XIX-wiecznej litografii (BN/Polona).
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z czosnkiem, prosieta, nogi wolowe
na zimno z galareta, wedzonka wo-
lowa, a w Wielkiej Polszcze barania
i wieprzowa. Wszystko to rozmaity-
mi smakami, do ktorych zwyczajne
zaprawy byly: migdaly, rozenki,
kwiat, gozdzik, galka, imbir, pieprz,
szafran, pistacje, tartofle [czyli tru-
fle - JK], midd, cukier, ryz, cytryna;
dalej jeszcze i kielbasy, kiszki z ry-
zem 1 watrobne; toz zwierzyna:
zajace, sarny, jelenie, daniele, dzi-
ki, przepiorki, kuropatwy, kaczki
dzikie, cie¢wierze, ptaszki drobne,
pasztety, pardwy na Rusi; z tymi
miesiwami lgczyli warzywa ogro-
dowe, jak to: marchew, pasternak,
rzepe, buraki i kapuste stodka. Ta-
kowe potrawy dawano na pierwsze
danie i bylo to wszystko gotowane
1 przysmazane. Na drugie danie
stawiano na stol takiez miesiwa
1 ptactwo pieczone na sucho caiko-
wicie albo tez jakim sosem podla-
ne”. Autor opisania zwyczajow za
Augusta III podkreslal przy tym, ze
,najbardziej przestrzegano wielko-
$ci, tak iz poimiski i misy musialy
by¢ czubate”.

Sporo kulinarnych emocji budza
dawne relacje z hucznych uczt, kto6-
re urzadzali magnaci. Ciekawy opis
XVII-wiecznego wielkanocnego
$niadania, ktore przygotowat ksig-
ze Sapieha, przytoczono w ksigzce
»W staropolskiej kuchni i przy pol-
skim stole”. Zaiste imponujace bylo
to $wiateczne $niadanko: ,Stalo
cztery przeogromnych dzikéw, to
jest ile czesci roku; kazdy dzik mial
w sobie wieprzowine, alias szyn-
ki, kielbasy, prosigtka. Kuchmistrz
najcudowniejszg pokazal sztuke
w upieczeniu calkowitym tych
odyncow. Stalo tandem dwanascie
jeleni, takze calkowicie upieczo-
nych, ze zlocistymi rogami, ale do
admirowania, nadziane byly roz-
maitg zwierzyng, alias zajgcami,
cietrzewiami, dropiami, pardwa-
mi. Te jelenie wyrazaly dwanascie
miesiecy. Naokolo byly ciasta saz-
niste, tyle, ile tygodni w roku, to
jest piec¢dziesiat dwa, cale cudne
placki, mazury, zmudzkie pierogi,
a wszystko wysadzane bakalia. Za
tym bylo 365 babek, to jest tyle ile
dni w roku”. Ksigze nie zapomniat
takze o trunkach: ,Byly cztery pu-
chary, exemplum czterech por
roku, napelnione winem jeszcze od
krdla Stefana. Tandem 12 konewek
po krolu Zygmuncie, te konewki
exemplum 12 miesiecy. Tandem
52 barylek takze srebrnych in gra-
tiam 52 tygodni i bylo w nich wino

wuczta u Radziwila” — obraz A. Orlowskiego ze zbioréow Muzeum Narodowego w Warszawie.

cypryjskie, hiszpanskie i wloskie.
Dalej za$ 365 gasiorow z winem
wegierskim, alias tyle gasiorow, ile
dni w roku. A dla czeladzi dwor-
skiej 8700 kwart miodu, to jest tyle
ile godzin w roku”. Mozna si¢ pos-
tawi¢? Mozna!

Biesiada szlachecka charakteryzo-
wala sie gos$cinno$cig, bogato zas-
tawionym stolem oraz dobra przy
tym konwersacja, najlepiej peina
dykteryjek i opisujaca chwalebne
czyny. Wazne bylo przy tym spel-
nianie toastow, cho¢ nadmierne
pijanistwo stawalo sie zmora staro-
polskich uczt, podczas ktorych czes-
to sieggano do waznego argumentu
w dyskusji, czyli do szabli lub cze-
kana. ,Siedmiu biesiada, a dziewie-
ciu zwada”, jak wowczas mawiano.
Tak pisal ks. Kitowicz: ,,Gdzie byl
gospodarz dyskretny, chociaz wy-
lany do uraczenia gosci, tam sie
uchroni¢ mozna bylo od spelnia-
nia kielichéw. Ale kiedy sam lubilt
pi¢ i drugich poié, trudna rzecz
byla; wotano, krzyczano, dolewano
i co tylko bylo sposobdéw, wszyst-
kimi przymuszano do spelniania
— a jeszcze duszkiem”. Dawny pol-
ski stol — oczywiscie w tym boga-
tym wydaniu - sprzyjal lakomstwu
i zwyczajnemu obzarstwu. Ludzie
bogaci objadali sie przy kazdej
mozliwej okazji, biedniejsi za$ naj-
czesciej tylko podczas $wiat czy ro-
dzinnych uroczystosci.
Staropolskie uczty, a szczegOlnie
ich wystawno$¢ i diugosé, wielce
dziwily podrozujacych po Polsce
cudzoziemcéw. ,Huczne biesia-
dy trwaly wiele godzin. Miedzy
jednym a drugim daniem robio-

no przerwy wykorzystywane na
wznoszenie toastow. Stanowily one
rodzaj panegirykow w plynie: moz-
nych stawiono nie tylko utworami
drukowanymi, ale i poprzez dlugie,
szumne oraz kwieciste przemowy,
wyglaszane nieraz mocno belkotli-
wym glosem. Podobnie pijanstwo
bylo $cisle zwigzane z rozwojem
zycia towarzyskiego (krazace ge-
sto kielichy stanowily antidotum
na ostre i pieprzne przyprawy,
ktérych do potraw nie zalowano).
Towarzyszaca ucztom konwer-
sacja dotyczyla ludzi i wydarzen
politycznych” — pisat prof. Janusz
Tazbir w ,Kulturze szlacheckiej
w Polsce”.

Staropolski st6} to takze przestrze-
ganie hierarchii os6b przy nim za-
siadajacych. Najwazniejsza osoba
w domu byl jego gospodarz i jemu
przypadato honorowe miejsce. Da-
lej, juz zgodnie z dostojenstwem. Az
do szarego konca. A skad sie wzigl
ow ,szary Kkoniec”, nadal obecny
w mowie i piSmie? Czasem eleganc-
kiego, bialego obrusa po prostu nie
starczalo i go$cie usadawiani, zgod-
nie z hierarchig, na koncu biesiad-
nego stolu musieli zadowoli¢ sie
zwyklym szarym plotnem jako jego
przykryciem. Goscinnos¢ jednakze
zawsze byla na pierwszym miejscu.
»Polski szlachcic, niekoniecznie
najwyzszej rangi, byl towarzyski.
Odznaczal sie odwaga, bil z bra-
wurg, namietnie polowal, byl ko-
chliwy i wobec kobiet wyszukanie
grzeczny. Cenit obfite i dobre jedze-
nie oraz mocne napoje, naduzywa-
jac przewaznie jednych i drugich”
— pisal Tadeusz Zakiej. Pojawienie
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sie w szlacheckim dworze goscia
— zar6éwno tego zaproszonego, jak
i przypadkowego - zawsze bylo
wydarzeniem i urozmaiceniem co-
dziennego zycia. Stad tez i biesiady
mogly trwac po kilka dni.

Koniecznie ,,pieprzno i szafranno”
Rozprawmy sie przy tym z obie-
gowa opinia, ze uzywany dawniej
zestaw aromatycznych przypraw
mial zabi¢ smak niezbyt dobrze
pachnacego miesa, ktore psulo
sie do$¢ szybko szczegdlnie letnia
pora. To tylko mit. Korzenne i zio-
lowe przyprawy to charaktery-
styczna cecha staropolskiej kuchni.
Byly modne, pozadane, sprowadza-
ne z daleka, a do tego bardzo dro-
gie, niekiedy - jak chocby szafran
- niemal na wage zlota. Swiadczy-
ly bowiem o statusie gospodarza.
Sta¢ bylo na nie ludzi o zasobnych
sakiewkach, co roéwniez podaje
w watpliwos¢ sens stosowania tak
cennych ingrediencji do nie§wieze-
go miesiwa.

»2Drogie, sprowadzane z Dalekiego
Wschodu przyprawy byly jedno-
cze$nie symbolem przynaleznosci
do elity, wyrafinowanga moda i bar-
dzo skutecznym sposobem odréz-
niania sie od nizszych grup spo-
lecznych. A 6wczesnym ludziom
po prostu smakowaly” — podkresla
Swietny znawca staropolskiej kuch-
ni prof. Jarostaw Dumanowski. Po-
trawy laczyly w sobie kompozycje
pieprzu, imbiru, szafranu, galki
muszkatotowej czy gozdzikéw i cy-
namonu z jednej strony, z drugiej
za$§ — zestawy cukru, rodzynek,
octu czy cytryny. Ocet byl przy tym
waznym $rodkiem konserwujacym
zywno$c¢. Do pokarméw dodawano
wiele sktadnikéw ostrych, pikant-
nych, a nawet solidnie draznig-
cych kubki smakowe. Radzono, by
»wygodzi¢ octem a stodkoscig”. Ot,
takie stodko-kwasno-korzenne da-
nia, wyraziste i kontrastowe, sma-
kowaly wida¢ naszym antenatom
najlepiej. Uznaniem cieszyly sie do
tego chrzan i musztarda. Nie za-
lowano takze soli, a cechg dawnej
polskiej kuchni bylo i nagminne
uzywanie czosnku oraz cebuli. Lu-
bowano sie w ostrych marynatach,
a za narodowy przysmak uchodzily
kiszone ogorki oraz kiszona kapu-
sta — co, na szczescie, nie zmienilo
sie do dzi$. Dbano, by potrawy byly
tluste — bo tluste jadlo znaczylo
tyle, co dobre jadlo - jak zaznaczyt
prof. Kuchowicz. Pozadang ozdo-
ba stolu bylo takze dekorowanie

~Wnetrze kuchni” — obraz F. Snijdersa ze zbiorow Muzeum Narodowego w Warszawie.

dan, czesto w sposob niezwykle
wyszukany. Przemys$lna dekoracja
czesto potrafila, ku uciesze biesiad-
nikéw, zakonspirowa¢ konkretng
potrawe. Stad popularne w bhogat-
szych domach byly pieczone w ca-
tosci dziki lub jelenie nadziewane
mniejszg zwierzyng i wedlinami,
zlocone pasztety czy wielkie torty,
po otworzeniu ktorych wyfruwaty
na sale zywe ptaki.

Zmieniajgca sie moda sprawiala, ze
duza role peinily kulinarne nowin-
ki przychodzace do nas gléwnie
z Francji i Wloch, a takze z krajow
Orientu. Stad wsrod importowa-
nych artykuléw na szlacheckich
stolach zaczely z czasem pojawiac
sie, poza korzennymi dodatkami,
rowniez dojrzewajace sery czy
ostrygi. Przyzwyczajonym do tra-
dycji sarmatom nie zawsze przypa-
daly one do gustu. Nie méwiac juz
o pewnym szlachcicu, ktéry gosz-
czac we Francji nie moégt zniesc ser-
wowanej tam zielonej salaty i wro-
cit w pospiechu do kraju obawiajac
sie, ze zimg francuscy gospodarze
beda karmi¢ go... sianem.

Wiedza dla przyszlych pokolen

Najstarszg polska ksigzka kuchar-
sk, z jaka mozemy sie zapoznat,
jest stynne ,,Compendium ferculo-
rum albo zebranie potraw” Stani-
slawa Czernieckiego z 1682 roku.
Nie mamy zadnej tego typu ksiegi
z wczesniejszego okresu, cho¢ za-
chowaly sie fragmenty opubliko-
wanego w Krakowie XVI-wieczne-
g0 ,Kuchmistrzostwa”. Sg to jednak
tylko drobne kawalki opisujace
glownie wyrabianie octu. Praca
Czernieckiego, kucharza na dworze
ksiecia Lubomirskiego, to Swietne
Swiadectwo kuchni magnackiej,
ktérej celem — poza obfitoscig po-

traw — bylo takze ol$nienie i zasko-
czenie gosci. Stad znalazly sie tam
takie wielce interesujace receptury
dan. Znang ksigzkg kucharska jest
takze o wiek pézniejszy ,Kucharz
doskonaly” Wojciecha Wieladki,
nieco inspirowany kuchnia fran-
cuskga. Ten zbidr przepisow jest
w swej formie juz bardziej zbli-
zony do wspolczesnych nam ku-
linarnych poradnikéw. Z czasem
kucharska literatura stawala sie co-
raz obfitsza, szczeg6lnie juz w XIX
stuleciu. Opisy roznych produktow,
gléwnie roslinnych, oraz skrétowe
charakterystyki niektérych potraw
znamy takze z wydawanych od XVI
stulecia zielnikéw, jak chocby naj-
starszego tego typu wydawnictwa
z 1534 roku autorstwa Stefana Fali-
mirza. O wiasciwosciach ziét pisal
takze w swym nieco pdzniejszym
herbarzu zwiagzany z Sandomie-
rzem Marcin z Urzedowa. Dawne
ksiazki, z ktérymi mozna zapoznac
sie korzystajac chocby z dobro-
dziejstw internetowych bibliotek
cyfrowych, to niezmiernie ciekawe
i cenne Zrodlo wiedzy o tym, jak
wygladat stél naszych przodkow.
Dzi$ tradycja szeroko pojetej kuch-
ni staropolskiej wrdcita do lask. To
wszakze cze$¢ naszej kultury i na-
rodowej tozsamosci, a wiele z tych
dawnych, uznawanych za tradycyj-
ne, potraw to rowniez dowdd wie-
lowiekowej kulturowej réznorod-
nosci naszego kraju.

Wykorzystatem m.in. ksiqzki: J. Ki-
towicz ,,Opis obyczajow za panowa-
nia Augusta III” (Warszawa 2003),
Z. Kuchowicz ,Obyczaje staropol-
skie” (LodZ 1975), Maria Lemnis
i Henryk Vitry ,W staropolskiej
kuchni i przy polskim stole” (War-
szawa 1979). [JK]
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Siedem dekad wspolpracy

okazji obchodéw 70. rocznicy nawiazania stosun-

kow dyplomatycznych miedzy Polska a Mongolig
odbylo sie spotkanie zorganizowane przez wojewode
Zbigniewa Koniusza oraz marszalka wojewo6dztwa An-
drzeja Betkowskiego.
W Wojewo6dzkim Domu Kultury w Kielcach otwarto
wystawe ,,Piekno Mongolii” skladajaca sie z fotografii
Bayar Balgantserena, znanego mongolskiego artysty
nagradzanego prestizowymi wyrdznieniami za zdjecia
pokazujace uroki krajobrazu oraz szczegoély codzien-
nego zycia. Go$sémi spotkania byli m.in. ambasador
nadzwyczajny i pelnomocny Mongolii w Polsce Bataa
Nemekh oraz konsul honorowy Mongolii w Krakowie
Urtnasan Tsakhiur. — Nasze stosunki to nie tylko 70 lat,

o ktorych méwimy, bo historia nasza wielokrotnie spla-
tata sie ze sobq. Mam nadzieje, zZe ta wystawa to poczq-
tek dobrej drogi do bliskiej wspotpracy, nie tylko kul-
turalnej, ale i gospodarczej, jak rowniez politycznej. Ta
wspoipraca moze jedynie by¢ dobrg, jezeli nasze relacje
oprzemy na przyjazni. A ta przyjazn miedzy nami jest —
moéwil wojewoda Zbigniew Koniusz witajac gosci.

W Kielcach zaprezentowano takze tradycyjne stroje i pie$-
ni mongolskie — atrakcyjne pokazy przygotowalo Cen-
trum Kultury Mongolii w Krakowie oraz ludowe stroje
i muzyke z réznych regionéw Polski. Mozna bylo réwniez
skosztowa¢ tradycyjnych potraw z obydwoch krajow.
Okolicznosciowe spotkanie zakonczyla projekcja filmu
dokumentalnego ,,Mongolia — Nomadic by Nature”.
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Umowa dla bezpieczenstwa

Porozumienie W sprawie niszczenia materialéw
wybuchowych i niebezpiecznych zostalo zawarte
przez Centrum Przygotowan do Misji Zagranicznych
w Kielcach oraz Mesko S.A. w Skarzysku-Kamienne;j.
Wojewoda Zbigniew Koniusz wyznaczy! na terenie na-
lezagcym do spoiki miejsce przeznaczone do unieszko-
dliwiania tego typu materialéw.

Jak informuje Wydzial Bezpieczenstwa i Zarzadza-
nia Kryzysowego SUW, nie maleje liczba interwencji

Wojskowego Patrolu Rozminowania nr 31 z Centrum
Przygotowan do Misji Zagranicznych, ktéry operuje
na terenie naszego wojewddztwa. Mamy do czynienia
z koniecznos$cia unieszkodliwiania znalezionych mate-
rialéw niebezpiecznych, najczesciej niewypaldw i nie-
wybuchow pozostatych z czaséw II wojny Swiatowej.
Porozumienie podpisali podczas spotkania w urzedzie
wojewOdzkim prezes Mesko Tomasz Stawinski oraz
komendant Centrum Przygotowan do Misji Zagranicz-
nych ptk Pawel Chabielski. Dzieki przychylno$ci zarza-
du Mesko S.A., wojewoda Zbigniew Koniusz wyznaczy}t
miejsce w Michalowie, na terenie nalezacym do skar-
zyskich zakladdow, gdzie zolnierze beda mogli nieod-
platnie unieszkodliwia¢ materialy wybuchowe.
Dotychczas $wietokrzyscy saperzy likwidowali nie-
bezpieczne materialy na poligonie w Nowej Debie
w wojewoOdztwie podkarpackim, oddalonym od Kielc
o blisko 140 km. To znacznie utrudnialo prace patro-
lu rozminowania i powodowalo wzrost kosztow tego
typu akcji. Sposob wyznaczenia miejsca do unieszko-
dliwiania groznych dla zdrowia i zycia materialdw jest
przykladem dobrej wspolpracy miedzy administracja
rzadowg, wojskiem i podmiotem gospodarczym, ktdrej
skutkiem jest poprawa bezpieczenstwa.

Kolejowy program na plus

Sejm RP przyjal nowelizacje usta-
wy o transporcie kolejowym,
ktéra wprowadza Program Uzupel-
niania Lokalnej i Regionalnej Infra-
struktury Kolejowej — Kolej Plus.

Gléwnym celem programu jest
walka z wykluczeniem komunika-
cyjnym oraz budowa i odbudowa
linii kolejowych do mniejszych
miejscowosci. Na jego realizacje za-
planowano przeznaczy¢ 6,6 mld z1
do 2028 r. Tereny kolejowe, ktére
obecnie sg niewykorzystywane, zo-
stang przywrdcone do ponownego

'h-!:.'ws--

#KolejPlus

§6 mlid zt

-u-" r * Inwestycje

na realizacje
programu
do 2028 roku

uzytku na cele transportowe. Jak
informuje Ministerstwo Infrastruk-
tury, mozliwe bedzie przekazywa-
nie linii kolejowych do nieodplat-
nego korzystania przez samorzady,
ograniczona zostanie takze likwi-
dacja linii. Oczekiwanym efektem
bedzie przywrdcenie ponownego
eksploatowania infrastruktury ko-
lejowej na terenach aktualnie nie-
czynnych lub po infrastrukturze
zlikwidowane;j.

Program zaklada ponadto zmiany
dotyczace przygotowania i realiza-
cji inwestycji kolejowych. Uprosz-
czony zostanie system udzielania

GECTN.  41 ACZYMYPOLSKE

gwarancji finansowych umozliwia-
jacych rozpoczecie procedur prze-
targowych. Usprawni to zacigga-
nie przez PKP PLK SA zobowigzan
finansowych na zadania zapla-
nowane w Szczegélowym Planie
Realizacji Krajowego Programu Ko-
lejowego.

Zgodnie z pierwszymi zalozeniami
programu, dzieki staraniom wladz
i parlamentarzystéw, na terenie
wojewddztwa Swietokrzyskiego

zaplanowano dwie inwestycje po-
legajace na odtworzeniu infra-
struktury kolejowe;j: jest to odcinek
linii kolejowej nr 25 od Skarzysko
Kamiennej do Konskich i jej ze-
lektryfikowanie oraz odcinek linii
kolejowej nr 73 Sitkdwka Nowiny —
Busko Zdroj (odcinek w msc. Busko
Zdraj).

Wiecej informacji o programie na
stronie ministerstwa: www.gov.pl/
web/infrastruktura.
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Najlepsi w kraju

owiat kielecki jest krajowym li-

derem w pozyskaniu Srodkéw
z Funduszu Drdg Samorzadowych.
Opowiatowychinwestycjachwspar-
tych z rzadowego funduszu rozma-
wiano podczas spotkania zorga-
nizowanego przez wojewode Zbi-
gniewa Koniusza.
W wyniku naboréw w 2019 r. powiat
kielecki otrzymat laczne dofinanso-

wanie w wysokosci 83 528 694 zl.
Pozwala to na wykonanie 50 zadan
dotyczacych rozbudowy, przebu-
dowy lub remontu ponad 124 km
drég powiatowych. Catkowita war-
to$¢ zadan powiatu to ponad
156 mln 770 tys. zl. Dofinansowa-
nie w ramach Funduszu Drog Sa-
morzadowych wynosi maksymal-
nie 80 % wartos$ci zadania.

Powiat kielecki jest liderem w po-
zyskiwaniu pieniedzy z FDS, drugi
w krajowym rankingu jest powiat
wysokomazowiecki w wojewodztwie
podlaskim, ktéry otrzymat 46 min zi.
— Piecdziesiqt zadan sfinansowanych
z Funduszu Drdég Samorzgqdowych
uczynito to, Ze powiat kielecki realizu-
je bardzo wiele inwestycji oczekiwa-
nych przez spoteczeristwo. Fundusz,

ktory dziata przez rok w znakomity
Sposob, zaktywizowat nasze samorzg-
dy — moéwil wojewoda.

Ustawa z 23 pazdziernika 2018 r.
o0 Funduszu Drdég Samorzadowych
powolany zostal nowy mechanizm
wsparcia dla jednostek samorzadu
terytorialnego, realizujacych inwe-
stycje na drogach samorzadowych.
FDS stanowi kompleksowy instru-
ment wsparcia realizacji zadan
na drogach zarzadzanych przez
jednostki samorzadu terytorialne-
g0. Jego celem jest przyspieszenie
powstawania nowoczesnej i bez-
piecznej infrastruktury drogowej
na szczeblu lokalnym, stanowia-
cej wazny element prawidlowego
funkcjonowania i rozwoju gospo-
darki oraz przyczyniajacej sie do
poprawy poziomu zycia obywateli.

Jlr-l.
e

Powstana linie autobusowe

mowy na dofinansowanie zadan w 2020 roku w ra-

mach Funduszu rozwoju przewozow autobuso-
wych podpisal ze Swietokrzyskimi samorzadowcami
wicewojewoda Rafal Nowak. Rzagdowa doplata — pra-
wie 1 milion 100 tysiecy zlotych - trafi do 15 samo-
rzadéw: 12 gmin i 3 powiatéw, ktére zlozyly wnioski
0 uruchomienie lgcznie 64 linii.
Celem Funduszu rozwoju przewozéw autobusowych
o charakterze uzytecznos$ci publicznej jest dofinanso-
wywane przywracanych lokalnych polaczen autobuso-
wych. Dofinansowanie dotyczy linii komunikacyjnych
nie funkcjonujacych od co najmniej 3 miesiecy przed
wejSciem w zycie ustawy (czyli przed 18 lipca 2019
roku).
Dofinansowanie dostang gminy: Bieliny, Brody, Busko-
-Zdrdj, Checiny, Chmielnik, Jedrzejow, Konskie, L.opusz-
no, Mirzec, Staszdw, Solec-Zdro6j i Samborzec oraz
powiaty: opatowski, ostrowiecki i wloszczowski. Wice-
wojewoda podkreslil, ze te 15 jednostek samorzadu sa
pierwszymi, ktére podpisalty umowy. Wartos¢ srodkow
przyznanych dla wojewddztwa Swietokrzyskiego na
2020 rok to 56 milionéw zlotych. — Jestem przekonany,
ze przyktad ptyngcy z wykorzystania funduszy w tych
akurat samorzqdach bedzie zachetq dla pozostatych po-

wiatéw i gmin z naszego wojewddztwa do tego, aby apli-
kowac o srodki na przyszty rok — mowil Rafal Nowak.
Jak informuje Wydzial Infrastruktury i Rozwoju SUW,
w pierwszym naborze ogloszonym przez wojewode
w 2019 r., 13 organizatoréw uruchomito 34 linie prze-
wozowe o0 lgcznej dlugosci 1 261 km. Doplata z budzetu
panstwa wyniosta 236 423 z}. W drugim naborze uzu-
pelniajacym umowy zostaly podpisane z 4 organizato-
rami, ktérzy uruchomili 7 linii.
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Ludzie naszego regionu

Miasta odzyskane

Kazimierz Tymieniecki

Postac i dorobek naukowy
tego wybitnego mediewi-
sty zajmuja szczegolng po-
zycje w dziejach polskiej
historiografii. Poprzez swe
badania wytyczy} on nauce
nowe Kkierunki i wywarl
ogromny wplyw na kolejne
pokolenia historykow.
Kazimierz Tymieniecki, poz-
niejszy wspoitworca Poznan-
skiej Szkoly Historycznej, uro-
dzit sie w Kielcach 19 grudnia
1887 roku. Mlodos¢ spedzit w rodzinnych dobrach w Mo-
krsku nad Nida oraz w Kielcach, gdzie uczeszczal do
gimnazjum. Zostal z niego relegowany, na skutek represji
caratu, za udzial w strajku szkolnym w 1905 r. Ukonczyt
gimnazjum w Warszawie, a nastepnie historie na Uni-
wersytecie Jagiellonskim. Jego praca doktorska z 1912 r.
»Majetnos¢ ksigzeca w Zagosciu” jest dzi$ jedna z kla-
sycznych rozpraw polskiej mediewistyki. Studia wyzsze
uzupekiat na uniwersytetach w Lipsku i Paryzu, a po
powrocie do kraju zostal na cztery lata profesorem Uni-
wersytetu Warszawskiego.

W lutym 1919 r. Kazimierz Tymieniecki zorganizo-
wal katedre historii Sredniowiecznej na zalozonym
wlasnie uniwersytecie w Poznaniu. Wraz z przyby-
ciem do tego miasta rozpoczal sie dla profesora po-
nad 40-letni okres (za wyjatkiem lat II wojny, kiedy
wykladal na tajnym Uniwersytecie Ziem Zachodnich
w Warszawie) wytezonej pracy naukowej i dydak-
tycznej. ,Tworczos¢ naukowa operuje zawsze sklad-
nikami realnymi. Zawsze tez, jako najwyzszy cel
ma dazenie do prawdy. Uczonego mozna poréwnac
z pionierem-odkrywca. Nie zrazajac sie trudnoscia-
mi, kroczy wcigz w poszukiwaniu nowego Swiata”
— te stowa prof. Tymienieckiego sa zarazem jego zy-
ciowym mottem, bo takie tez cele przyswiecaly jego
codziennej pracy.

Dorobek naukowy Kazimierza Tymienieckiego jest
imponujacy — obejmuje okolo 600 rozpraw nauko-
wych, ksigzek, artykuldow i recenzji dotyczacych
dziejow Polski od czasow najdawniejszych do XV w.
Wiele z nich stanowilo punkt zwrotny w rozwo-
ju polskiej mysli historycznej. W swych badaniach
podejmowal problematyke mechanizmow prze-
mian spoleczno-gospodarczych Sredniowiecza na
ziemiach polskich oraz najdawniejszych dziejow
Slowian. Interesowat go proces formowania sie spo-
leczenstwa Sredniowiecznego - rozglos przyniosta
profesorowi napisana w 1921 r. monumentalna pra-
ca ,,Procesy tworcze formowania sie spoleczenstwa
polskiego w wiekach srednich”. Do innych znakomi-
tych jego dziel naleza m.in. ,,Spoleczenstwo Stowian
lechickich”, ,,Polska w $redniowieczu”, ,Ziemie pol-
skie w starozytnosci”, ,Podgrodzia w poinocno-za-
chodniej Slowianszczyznie” czy ,Historia chlopow
polskich”.

Prof. Tymieniecki by} czlonkiem Polskiej Akademii
Umiejetnosci, a nastepnie Polskiej Akademii Nauk.
W 1925 r. zalozyt i az do Smierci wspdiredagowat
prestizowe ,Roczniki Historyczne”. Zmart 13 paz-
dziernika 1968 r. [JK]

Klimontow

Poczatki miejscowosci siegaja XIII
stulecia. W XV wieku osada znala-
zla sie w posiadaniu moznego rodu
Ossolinskich, ktérego przedstawi-
ciel — Jan Zbigniew Ossoliniski her-
bu Topdr postanowil zatozy¢ nad
Koprzywianka miasto. Stalo sie to
w roku 1604. Niebawem magnat wyjednat u kréla
Zygmunta III przywilej nadajacy prawo do urzadza-
nia jarmarkéw i targéw, co bylo o tyle istotne, ze
mieszczanie zyli wowczas gtéwnie z uprawy ziemi
oraz handlu, a Klimontéw lezal na skrzyzowaniu
szlakéow handlowych do Sandomierza, Staszowa
i Opatowa. Sprowadzil takze do miasta zakon do-
minikanéw i ufundowatl kosciét oraz klasztor. Jak
czytamy na samorzadowej stronie klimontow.pl,
Zbigniew Ossolinski ,w 1620 roku podzielit maja-
tek miedzy trzech synéw. Starszy Krzysztof wzigl
Iwaniska, Ujazd, Mydtéw i inne okoliczne wlosci,
Maksymilian otrzymal Mielec, najmlodszemu Je-
rzemu przypadty m.in. Ossolin, Gozlice, Klimontéw
i Nowa Wie$”. Jerzy Ossoliniski, kanclerz wielki ko-
ronny i wojewoda sandomierski, ufundowat w Kli-
montowie kolegiate pw. $w. J6zefa, ktora ukornczono
w 1650 roku. Jest to imponujacy gmach, w swej for-
mie architektonicznej jedna z najoryginalniejszych
barokowych budowli sakralnych w Polsce. Jerzy za-
dbal takze o rodowa siedzibe: Ossolin, gdzie wzniost
okazaty palac. Jego brat Krzysztof wybudowal za$
w pobliskim Ujezdzie stynny zamek Krzyztopor.
Klimontéw wiele ucierpial w czasach szwedzkiego
potopu. Zostal przez najezdzcéw dwukrotnie zlu-
piony, a czary goryczy dopelnila zaraza, ktéra za-
bila wielu mieszkancéw. Miasto z trudem podniosto
sie z wojennych zniszczen. W XVIII wieku Klimon-
téow znalazt sie w posiadaniu rodu Sanguszkdéw,
niebawem zastynal jako osrodek produkcji sukna.
Rozwojowi sprzyjal takze wzgledny spokdj, jaki pa-
nowal za czaséw krola Stanistawa Augusta Ponia-
towskiego oraz po okresie wojen napoleonskich.
W kolejnych latach wiascicielami Klimontowa byli
Ledéchowscy i Karscy. Po utracie praw miejskich
w XIX stuleciu, Klimontéw rozwijat sie dzieki ak-
tywnos$ci wlascicieli oraz mieszkancéw. Zachowat
cechy ukladu urbanistycznego i zabudowy malego
miasteczka.

1 stycznia 2020 roku Klimontéw znalaz} sie w gro-
nie Swietokrzyskich miast. Po 150 latach odzyskal
prawa miejskie. ,Za pozytywnym rozpatrzeniem
wniosku o0 nadanie statusu miasta przemawiaty
m.in. cechy funkcjonalno-przestrzenne $wiadcza-
ce o miejskim charakterze Klimontowa. Nadanie
statusu miasta jest poprzedzane konsultacjami spo-
lecznymi z mieszkancami, a nastepnie opiniowane
przez Rade Gminy. Uzyskanie statusu miasta wigze
sie m.in. ze zmiang wizerunkowa i wiekszym presti-
zem miejscowosci. Moze przynies¢ takze wymierne
korzysci, na przyklad zyskanie na atrakcyjnosci in-
westycyjnej czy mozliwo$¢ starania sie o fundusze
zwiazane z rozwojem obszaréw miejskich” — czyta-
my na samorzadowej stronie internetowej. [opr. JK]
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Warto pamietaé

Kartka z kalendarza: styczen

1431, 9 stycznia: zmart Stanistaw ze Skarbimierza,
doktor praw, pierwszy rektor odnowionej Akademii
Krakowskiej. Urodzil sie w Skalbmierzu (nazywanym
wowczas Skarbimierzem) okolo 1365 r. Duza role ode-
gral jako jeden z organizatoréw odrodzonego w 1400 r.
z fundacji Wladystawa Jagielty uniwersytetu. Zebral
on zespol profesoréw, pozyskat do tego niemata grupe
studentow. Zostal przy tym rektorem tej wszechnicy
(funkcje ta pelnit dwukrotnie, po raz kolejny w 1413
roku). Poza pracg uniwersytecka stuzy} krajowi swoim
wyksztalceniem i wiedzg, razem z Pawlem Wlodko-
wicem uwazany jest za tworce polskiej szkoly prawa
miedzynarodowego, a jako prawnik bral udzial w to-
czacym sie w 1422 r. w Rzymie procesie polsko-krzy-
zackim. Jak podkresla prof. Krzysztof 0z4g, jego stuz-
ba dla Krolestwa Polskiego ,polegala nie tyle na jego
bezposrednim udziale w sprawach panstwowych, lecz
przede wszystkim na uczonej refleksji dotyczacej pan-
stwa, prawa, wladzy krolewskiej, spoleczenstwa oraz
wojny sprawiedliwej”. Poglady swe wylozyl skalbmier-
ski uczony w rozlicznych pismach, gtéwnie kazaniach.

1629, 29 stycznia: biskup krakowski Marcin Szysz-
kowski wystapil do prowincjala zakonu bernardynow
w Polsce z inicjatywa sprowadzenia zakonnikéw na
Karczowke i zalozenia tam klasztoru. Powstal on przy
istniejacym tam od kilku lat kosciele pw. §w. Karola
Boromeusza. Jak czytamy na stronie karczowka.com,
»przebudowano wtedy pomieszczenia plebanii, dosto-
sowujac je do celéw klasztornych. Zabudowania od
strony wschodniej ogrodzono murem z basztami na
wschodnich narozach i ulokowana posrodku bramg.
W 1631 roku zakonczono budowe. 2 sierpnia 1631 roku
erygowano klasztor bernardynski, ktéry funkcjonowat
na Karczowce przez ponad dwa stulecia jako wazny
osrodek religijny, kulturalny i spoleczny. Bernardyni
utrwalali na ziemi kieleckiej tradycje kultury religijnej
zakonow zebraczych, wywodzace sie z ruchu francisz-
kanskiego, co stanowilo jeden z najwazniejszych nur-
téw zycia kulturalnego w regionie swietokrzyskim”.

1879, 6 stycznia: w kieleckim Teatrze Ludwika
odbylo sie inauguracyjne przedstawienie. Wystawio-

Kielecka zatoga Rajdu Monte Carlo w 1935 1. (fot. z ksiqzki R. Mi-
kurdy ,,70 lat Automobilklubu Kieleckiego”, Kielce 2006).
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Karczéwka na rycinie z ksiqzki J. F. Carosiego ,,Podréze po polskich
prowincjach” (Lipsk 1784).

no opere komiczna ,Dzwony kornewilskie” Rober-
ta Planquett’a. O otwarciu teatralnego gmachu przy
ul.Sienkiewicza (wéwczas ul. Pocztowej) informowala
nieco wczesniej ,Gazeta Kielecka”: ,Grono zaproszo-
nych gosci zgromadzilo sie w sali teatralnej dogodnie
mogacej pomiesci¢ na parterze, w 19 lozach i galeryi,
700 osob. Towarzystwo bylo nader ozywione, a skladali
je wszyscy przedstawiciele wladz, obywatele miejscy,
ziemscy i wojskowi”. Gmach poswiecit ks. kanonik J6-
zef Cwiklinski, a swych gosci podejmowali wlasciciele
teatru: Ludwik Stumpf oraz panstwo Engelmanowie
z Szydlowca. ,Tak wiec po latach wielu niewygdd do-
czekalo sie miasto nasze stalego teatru, urzadzone-
go z wygoda i komfortem, dotad prawie nieznanemi
w miastach gubernialnych, i hotelu moggcego stanac
miedzy pierwszymi na prowincyi” - podsumowat swa
relacje redaktor gazety. Zaprojektowany przez znane-
go architekta Franciszka Ksawerego Kowalskiego bu-
dynek miescil scene teatralng wraz z restauracja, ho-
telem oraz lokalami prywatnymi. Dzi§ w zabytkowym
gmachu ma swoja siedzibe Teatr im. Stefana Zerom-
skiego. Jest jedna z najstarszych scen w Polsce.

1935, 27 stycznia: kielczanin Jerzy Nowak wjechat
na mete Rajdu Monte Carlo. Jadac Fordem V8 wystarto-
wal z Tallina 19 stycznia wraz ze swojq zaloga: Piotrem
Lubinskim oraz panami Wiszniowieckim i Pradzyn-
skim. Odnidst sukces: uzyskal wysoka 11. lokate w kla-
syfikacji generalnej. ,Trasa rajdu byla mordercza, liczy-
1a ponad cztery tysigce kilometréw, a styczen tego roku
nalezal do $nieznych i mroznych. Ford Nowaka i zaloga
byli przedmiotem zainteresowania na calej trasie. Kie-
rowca 1 pasazer jadacy obok niego podrdzowali pod
dachem samochodu, natomiast dwaj pozostali cztonko-
wie zalogi w przerobionym i wyposazonym w specjalne
siedzenie bagazniku. Tym bardziej trzeba doceni¢ hart
i wole walki” — pisal Ryszard Mikurda, znawca $wieto-
krzyskiej motoryzacji. Pokonanie rajdowej trasy zajelo
Nowakowi i zalodze 100 godzin i 18 minut. Kielecki kie-
rowca $wietnie wypadt takze podczas préb sportowych.
Zajal czolowe miejsca w probie uruchomienia silnika
z dobiegiem do samochodu oraz probie zwrotnosci ro-
zegranym na nadmorskim bulwarze. [JK]
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Wedrowcowe smaki

,»Bigos, jaki jest, kazdy widzi” — chcialo-
by sie sparafrazowac znany cytat z ,,No-
wych Aten” Chmielowskiego. Potrawa
ta stala sie w kulinarnej $wiadomosci
jednym z symboli staropolskiej kuch-
ni, smakowicie zostala zreszta opisana
w ,Panu Tadeuszu”. Jednakze na po-
czatku swej kariery bigos nie byt takim
bigosem, jaki znamy dzi$. Pierwotnie
danie to skladalo sie prawie wylgcznie
z miesa (réwniez ryb) posiekanego na
drobne kawalki. Dodawano do niego
korzenne przyprawy, rodzynki, cytru-
sy. Dopiero od XVIII stulecia zaczeto
laczy¢ miesiwo z kapusta, dokladajac
przy tym grzyby i warzywa. Taki bigos
nazywano ,hultajskim”, w odréznieniu
od tego calkowicie miesnego.

Bigos hultajski. Ten jest najlepszy z pie-
czeniag wolowa. Wzia¢ kapusty kwasnej,
wycisng¢ troche z sosu, wiozy¢ w rondel
spory kawal $wiezego wieprzowego sa-
dla lub smalcu Swiezego przesmazone-
go, na to kapuste i dola¢ tegim rosotem
lub bulionem. Wlozy¢ kawal Swiezej
stoniny ze skorka, najlepiej przerostej,
niech sie razem z kapusta ugotuje; przy-
kry¢ i pod pokrywa dusi¢. Mieso, jakie
jest w domu, najlepiej z pieczeni woto-
wej i ze zwierzyny, pokraja¢ ze skorka
i wszystko to zmieszac z kapusta, opie-
przyé¢, zapali¢ smalcem z maka zrumie-
niong i siekana cebula lub bez cebuli,
jesli jej kto nie lubi. Potem dusic¢ jeszcze

razem, poki sie dobrze nie wysadzi i nie
nabierze koloru ciemniejszego, miesza-
jac ciagle, aby sie nie przypalito. Do ta-
kiego bigosu kladzie sie takze kielbase,
ktéra mozna albo pokrajac i dusi¢ z ka-
pusta albo usmazona polozy¢ osobno
na wierzchu (,Kucharka polska miejska
i wiejska”, Poznarn 1879).

Bigos polski (wedlug Stefanii Przyp-
kowskiej). Drobno pokrajane kawalki
wolowiny, wieprzowiny, zajaca, per-
liczki (zamiast zajaca i perliczki moze
by¢ kaczka) poddusi¢ dobrze wraz
z cebulg, na masle, doda¢ nieco dobrej
kielbasy i surowego boczku. Wrzucic¢
miesa do gotujacej sie kiszonej kapusty,
gotowac 8-10 godzin, potem kilkakrot-
nie mrozi¢ w lodéwce lub zimg na dwo-
rze i zagotowywac ponownie, dodajac
nieco powidet sliwkowych i do smaku
kieliszek madery (,Lyzka za cholewq
a widelec na stole”, Warszawa 1977).
Bigos litewski (wedlug Lucyny Cwier-
czakiewiczowej). Poszatkowa¢ duza
glowke kapusty, osoli¢ dobrze, a na-
stepnie mocno z soli wycisna¢; usiekac
dwie biale cebule i razem posoli¢, kwa-
$ne jablka pokraja¢ w kostke, tak samo
thuste gotowane mieso wolowe, pieczen
1 surowa wieprzowine; mozna, jezeli
jest, wkrajac¢ zwierzyne pieczong i na-
stepnie uklada¢ w rondlu w taki spo-
sob: lyzka masla, kapusta, jablka, wie-
przowina, inne miesa i znowu masto,

By czas nie zacmit...

kapusta, jablka, ciggle w tym samym
porzadku. Tak uloZone zalewa sie do-
brym rosotem albo bulionem i zakryw-
szy dusi, przynajmniej ze dwie godziny,
potrzasajac czesto, zeby sie nie przy-
palilo. Kiedy bigos juz prawie gotowy,
zaprawic go tyzka masta z tyzka maki,
wymiesza¢ dobrze i wydac na stol.

Na specjalne zyczenie - receptura na
»kuzynke” bigosu. Oto Januszowy smak
na kwasnice. Potrzebujemy dobra ki-
szong kapuste, surowe oraz wedzone
zeberka, kawalek wedzonego boczku,
ziemniaki, czosnek oraz przyprawy: sol,
pieprz, suszony majeranek, ziele angiel-
skie, li§¢ laurowy, kminek. Mozna takze
dodac kilka suszonych grzybkow, trzeba
je tylko wczedniej namoczy¢ w wodzie.
Zaczynamy od gotowania surowych
zeberek. Gdy zmiekng, dodajemy stop-
niowo pozostate skladniki: kiszong ka-
puste, podzielone na porcje wedzone
zeberka, pokrojony boczek, grzyby. Do-
rzucamy do zupy ziele angielskie, liscie
laurowe, kminek, posiekany czosnek,
sOl i pieprz. Ziemniaki kroimy w kostke
i dodajemy w koncowej fazie, aby sie
zbytnio nie rozgotowaly (mozna je tez
ugotowac oddzielnie i doda¢ do zupy na
koncu). Calo$¢ gotujemy do chwili, az
mieso, kapusta i reszta beda juz odpo-
wiednio miekkie, co wymaga nieco wy-
czucia. Doprawiamy jeszcze do smaku,
np. szczypta majeranku.

XVII-wieczny widok Sandomierza pochodzacy ze stynnego ,,Civitates orbis terrarum?”, czyli atlasu miast $wiata. To
monumentalne sze$ciotomowe dzielo zostalo wydane w Kolonii w latach 1572-1618 przez Georga Brauna i Franza
Hogenberga. Do dzi$ jest kompendium wiedzy o éwczesnych miastach. Atlas zawiera ponad 500 planéw, wraz
z opisami, miast Europy i niektérych miast Azji, Afryki oraz Ameryki Lacinskiej. Sandomierz zostal uwieczniony
w VI tomie dziela z lat 1617-1618. To najstarszy znany widok krélewskiego miasta. W atlasie znalazlo sie lacznie
15 polskich miast. Oprdocz Sandomierza sg to m.in. widoki Krakowa, Warszawy, Poznania Przemysla, Nysy czy
Zamoscia. Prezentowany plan pochodzi z zasobéw Wielkopolskiej Biblioteki Cyfrowej. [JK]



