ISSN 2392-3393

GRUDZIEN 2022 .« CZASOPI

WE
SWIETOKRZ

AT . "'{
"k

';‘;4".‘-,-: W e e e - . .
Temat miesigca ﬂ c

Staropolskie ucztowanie

iy o
' o

Rzadowe wsparcie A N

Zabytki z dofinansowaniem

SMO BEZPLATNE

DROWIEC2
YSKI

« MIESIECZNIK SWIETOKRZYSKIEGO URZEDU WOJEWODZKIEGO W KIELCACH -



Wedrowiec Swietokrzyski  Grudzien 2022

Szanowni Panstwo,

»Wedrowiec éwietokrzyski” to czasopismo o kilkunasto-
letniej juz tradycji, ktdre zdobylo sobie grono stalych czy-
telnikdw chetnie siegajacych po kolejne jego numery.
Staramy sie, aby nasz bezplatny miesiecznik byl nie tyl-
ko czysto urzedowym pismem, w ktorym mozna znalez¢
informacje o najnowszych przedsiewzieciach wojewody
oraz biezgcej pracy urzedu wojewddzkiego, ale takze
spelnial oczekiwania szerokiej rzeszy odbiorcow. Stad
publikowane artykuly dotyczace dziejow ziemi Swieto-
krzyskiej i postaci z nig zwigzanych, regionalnych cieka-
wostek, interesujacych fotografii czy przepiséw kulinar-
nych.

Cieszy mnie zainteresowanie Panstwa taka wilasnie for-
mulg ,Wedrowca Swietokrzyskiego”. Serdecznie zachecam wiec do dalszej lektury miesiecznika. Zapraszam takze
do podzielenia sie z nami opiniami badz uwagami dotyczacymi czasopisma.

Zbigniew Koniusz
Wojewoda Swietokrzyski

Zatrzymane w kadrze

Kielce, rok 1932. Uroczysto$¢ poswiecenia sztandaru Zwigzku Legionistéw Polskich. W centralnej czesci foto-
grafii, wykonanej przed gléwnym wejsciem do Kosciola Garnizonowego, stoja (od lewej): wiceminister spraw
wojskowych gen. Felicjan Stawoj-Skladkowski, dowddca 2. Dywizji Piechoty gen. Juliusz Zulauf, wojewoda Jerzy
Paciorkowski oraz ks. pik Stanistaw Cieslinski, proboszcz parafii garnizonowe;j i kapelan 4. Pulku Piechoty Legio-
noéw. Zdjecie pochodzi ze zbioréw Narodowego Archiwum Cyfrowego. [JK]

Miesigecznik redaguje Biuro Prasowe Wojewody
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Przeglad wydarzen

Wojewoda wziglt udzial w apelu z okazji zakonczenia przez pik.
Piotra Halysa stuzby wojskowej i przekazania obowigzkéw do-
wodcy 10. Swietokrzyskiej Brygady Obrony Terytorialnej. Pod-
czas spotkania w Centrum Przygotowan do Misji Zagranicznych
wojewoda podziekowal za zolnierska stuzbe przechodzgcemu na
emeryture oficerowi, ktéry od czerwca 2021 roku dowodzit bry-
gada Swietokrzyskich terytorialsow. Zbigniew Koniusz podkreslit
znakomita wspoélprace z zolnierzami tej formacji. Obowigzki no-
wego dowddcy 10. SBOT przejal pplk Stawomir Machniewicz.

Podczas Swietokrzyskich Igrzysk Sportowych odbyl sie w Kiel-
cach wojewddzki final II Swietokrzyskiej Olimpiady Przedszko-
laka. W uroczysto$ci otwarcia zawoddéw wzial udzial wojewoda.
Ta sportowa impreza zainicjowana przez Swietokrzyskiego Ku-
ratora O$wiaty ma zasieg wojewodzki: uczestniczy¢ w niej moga
wszystkie publiczne i niepubliczne przedszkola oraz inne formy
wychowania przedszkolnego. Gléwne cele zawod6w to propago-
wanie zdrowego stylu zycia oraz rozwijanie sprawnosci fizycznej
i odpornosci psychicznej dzieci.

Betlejemskie Swiatlo Pokoju przekazali wojewodzie druhowie
z Choragwi Kieleckiej Zwigzku Harcerstwa Polskiego. Betle-
jemskie Swiatto Pokoju to coroczna akcja przekazywania przed
$wietami Bozego Narodzenia symbolicznego ognia zapalonego w
Grocie Narodzenia Panskiego w Betlejem. Jest to symbol pokoju
na $wiecie, wzajemnego zrozumienia i pojednania miedzy naro-
dami. Haslo Betlejemskiego Swiatla Pokoju 2022 to ,Swiatlo dla
ciebie”. Zbigniew Koniusz otrzymat takze od kieleckich harcerzy
ztota Honorowa Odznake Ruchu Przyjaciél Harcerstwa.

Wojewoda Zbigniew Koniusz spotkal sie z przedstawicielami $ro-
dowisk kombatanckich, dzialaczami opozycji antykomunistycz-
nej oraz osobami represjonowanymi z powodéw politycznych
z regionu $wietokrzyskiego. Byla to okazja do zlozenia $wigtecz-
nych Zyczen oraz podziekowan za walke i prace dla dobra kraju.
— Zrobiliscie w zyciu wiele dobrego i to dzieki wam nasza Polska
tak dzi$ wyglada: jako kraj dostatni i kraj dobrych ludzi, opie-
kuniczy, przyjazny i otwarty dla wszystkich — méwil wojewoda do
swych gosci. Wérdd uczestnikéw oplatkowego spotkania byli tak-
Ze m.in. reprezentanci wojska i stuzb mundurowych.

Wojewoda uhonorowal odznaczeniami panstwowymi zastuzonych
pracownikéw Targdw Kielce. Wreczyt Medale za Dlugoletnig Shuz-
be. Medal ten jest nadawany przez Prezydenta RP za wzorowe,
wyjatkowo sumienne wykonywanie obowiazkéw wynikajacych
z pracy zawodowej w stuzbie panstwa. — Bez was tych Targéw by
nie bylo. To nie przestrzen tworzy udang impreze: tworza ja ludzie.
Jestedcie niewatpliwg wizytéwka naszego regionu. Targi Kielce na
trwale wpisaly sie w kalendarz imprez wystawienniczych w Polsce
ina $wiecie — méwil Zbigniew Koniusz podczas uroczystosci.

Centrum Integracji Spotecznej w Kielcach odwiedzila wiceminister
rodziny i polityki spolecznej Anita Czerwinska, pelnomocnik rzagdu
ds. ekonomii spolecznej. W spotkaniu wzig}t udziat wojewoda Zbi-
gniew Koniusz. Podczas wizyty w tej instytucji, prowadzonej przez
Caritas Diecezji Kieleckiej, wiceminister rozmawiala z przedstawi-
cielami lokalnych wladz oraz zapoznala sie z metodami pracy oraz
rezultatami reintegracji zawodowej oséb wykluczonych spotecznie
i zagrozonych wykluczeniem spotecznym. Kieleckie Centrum Inte-
gracji Spolecznej zostalo utworzone w 2004 roku.
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Temat miesigca

Staropolskie ucztowanie

pisy najdawniejszych

uczt znamy dzieki za-
piskom kronikarzy. Na tej
legendarnej, ktora Piast
mial wyprawi¢ z okazji
postrzyzyn Siemowita, ser-
wowano pono¢ pieczone
prosie i beczulke ,dobrze
wystalego” piwa. Jadlospi-
su tej historycznej, wyda-
nej w Gnieznie przez Bole-
stawa Chrobrego na czesc¢
cesarza Ottona III, co praw-
da nie znamy, ale mozemy
sie domyslad, ze goscie jedli
najlepsze potrawy, jakie na
dworze S$redniowiecznego
wladcy znalez¢ sie mogly.
Nie zabraklo z pewnoscia
dziczyzny, ryb i przednie-
go wina podawanych na
wspanialej zlotej i srebrnej
stolowej zastawie. Nawet
najbardziej wybrednych
smakoszy nie zawiodla
zapewne takze nieco poz-
niejsza, stynna uczta urzadzona dla kréla Kazimierza
Wielkiego i jego koronowanych gosci u krakowskiego
rajcy Mikolaja Wierzynka.
Najsmakowitsze opisy biesiad pochodza jednakze
z czaséw Rzeczypospolitej szlacheckiej. Obfite w szcze-
goly relacje pamietnikarskie, opisania oOwczesnych
obyczajow czy pojawiajace sie pierwsze ksiazki ku-
charskie daja nam niezly obraz tego, co wtedy przy sto-
le wyprawiano.

Stol panski i plebejski

Zasobny stol bywal idealem szczescia dla wielu ludzi
tamtych czaséw. Mawiano bowiem: ,Kto je i pije, ten
dobrze zyje”. Podstawa bylo mieso z upolowanej lub
wyhodowanej zwierzyny, ryby, pochodne zbdz, w tym
szczegOlnie kasza, rosliny straczkowe, a takze warzy-
wa i owoce. Calo$¢ zapijano zazwyczaj piwem oraz wi-
nem pochodzacym z rodzimych winnic lub importowa-
nym. Pojawialy sie tez sycone miody, traktowane jako
narodowy napitek. Jakie byly proporcje i ilo$ci serwo-
wanych potraw zalezalo, rzecz jasna, od majetnosci go-
spodarza. A najbogatsi mogli rozkoszowac sie dobrym
jedzeniem juz tylko z czystego takomstwa. Staropolskie
stoly byly rézne - od ubogich do pelnych przepychu.
Prosta, podstawowa kuchnie prowadzili niezbyt za-
mozni chlopi, ubozsi mieszczanie czy drobna szlachta.
Bogatsi mogli pozwalac sobie na coraz wiecej. Kuchnia
panska to juz zasobna w pienigdz szlachta i zamozni
mieszkancy duzych miast. Luksusowy st6} byl za$ zare-
zerwowany dla magnaterii i krélewskiego dworu. Byly
to odmienne sposoby zywienia, choé¢ — jak pisal prof.
Zbigniew Kuchowicz - mialy jednak wspolng ceche:
laczyly je tradycje kulinarne, upodobania i nawyki,
a takze przestrzeganie licznych postow.

»uczta u Radziwitta” — obraz A. Ortowskiego ze zbiorow Muzeum Narodowego w Warszawie.

Dawne, cho¢ moze niezbyt wykwintne menu, opisal ze
szczegotami Jedrzej Kitowicz. ,Rosol, barszcz, sztuka
miesa, bigos z kapustg, z roznego miesiwa kawalca-
mi, kietbasg i stoning, drobno pokrajanymi i z kapusta
kwasng pomieszanymi, i nazwano to bigosem hultaj-
skim; dalej ge$ gotowana ze $mietang i z grzybkami
suszonymi, pokrajanymi, kasza pertowa zasypana, ges
czarna. Dalsze potrawy: flaki, czasem z61to szafranem
zaprawiane (osobliwe w wojewddztwie sendomir-
skim), od ktérych — i od cieleciny, tymze szafranem
zaprawianej — nazywano ich zéltobrzuchami. Cieleci-
na szara, cielecina biala ze $mietang, kury, kurczeta,
gesi na rumiano, indyki, kaplony, bazanty, baranina
z czosnkiem, prosieta, nogi wolowe na zimno z gala-
retg, wedzonka wolowa, a w Wielkiej Polszcze barania
i wieprzowa. Wszystko to rozmaitymi smakami, do kto-
rych zwyczajne zaprawy byly: migdaly, rozenki, kwiat,
gozdzik, galka, imbir, pieprz, szafran, pistacje, tartofle
[czyli trufle - JK], midd, cukier, ryz, cytryna; dalej jesz-
cze i kietbasy, kiszki z ryzem i watrobne; toz zwierzy-
na: zajace, sarny, jelenie, daniele, dziki, przepidrki,
kuropatwy, kaczki dzikie, cie¢wierze, ptaszki drobne,
pasztety, pardwy na Rusi; z tymi miesiwami }gczyli wa-
rzywa ogrodowe, jak to: marchew, pasternak, rzepe,
buraki i kapuste stodka. Takowe potrawy dawano na
pierwsze danie i bylo to wszystko gotowane i przysma-
zane. Na drugie danie stawiano na st6} takiez miesiwa
i ptactwo pieczone na sucho catkowicie albo tez jakim
sosem podlane”. Autor opisania zwyczajow za Augusta
III podkreslal przy tym, ze ,najbardziej przestrzegano
wielkosci, tak iz poimiski i misy musialty by¢ czubate”.
Sporo kulinarnych emocji budzga dawne relacje z hucz-
nych uczt, ktore urzadzali magnaci. Ciekawy opis
XVII-wiecznego wielkanocnego $niadania, ktore przy-
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gotowal ksigze Sapieha, przytoczono w ksigzce ,W sta-
ropolskiej kuchni i przy polskim stole”. Zaiste impo-
nujace bylo to Swiateczne $niadanko: ,Stalo cztery
przeogromnych dzikéw, to jest ile czesci roku; kazdy
dzik mial w sobie wieprzowine, alias szynki, kietbasy,
prosiatka. Kuchmistrz najcudowniejsza pokazal sztu-
ke w upieczeniu calkowitym tych odyncéw. Stalo tan-
dem dwanascie jeleni, takze calkowicie upieczonych,
ze zlocistymi rogami, ale do admirowania, nadziane
byly rozmaitg zwierzyna, alias zajacami, cietrzewiami,
dropiami, pardwami. Te jelenie wyrazaly dwanascie
miesiecy. Naokolo byly ciasta sazniste, tyle, ile tygodni
w roku, to jest piecdziesiat dwa, cale cudne placki, ma-
zury, zmudzKkie pierogi, a wszystko wysadzane bakalig.
Za tym bylo 365 babek, to jest tyle ile dni w roku”. Ksig-
Ze nie zapomnial takze o trunkach: ,,Byly cztery pucha-
ry, exemplum czterech por roku, napelnione winem
jeszcze od krola Stefana. Tandem 12 konewek po krélu
Zygmuncie, te konewki exemplum 12 miesiecy. Tan-
dem 52 barylek takze srebrnych in gratiam 52 tygodni
1 bylo w nich wino cypryjskie, hiszpanskie i wloskie.
Dalej za$ 365 gasioréw z winem wegierskim, alias tyle
gasiorow, ile dni w roku. A dla czeladzi dworskiej 8700
kwart miodu, to jest tyle ile godzin w roku”. Mozna sie
postawic? Mozna!

~Whnetrze kuchni” — obraz F. Snijdersa ze zbiorow Muzeum Narodowego w Warszawie.

Biesiada szlachecka charakteryzowala sie gos$cinno-
$cig, bogato zastawionym stolem oraz dobra przy tym
konwersacjg, najlepiej pelna dykteryjek i opisujaca
chwalebne czyny. Wazne bylo przy tym spelnianie
toastéw, cho¢ nadmierne pijanstwo stawalo sie zmo-
ra staropolskich uczt, podczas ktérych czesto siegano
do waznego argumentu w dyskusji, czyli do szabli lub
czekana. ,Siedmiu biesiada, a dziewieciu zwada”, jak
wowczas mawiano. Tak pisat ks. Kitowicz: ,,Gdzie byt
gospodarz dyskretny, chociaz wylany do uraczenia
gosci, tam sie uchroni¢ mozna bylo od spelniania kie-
lichow. Ale kiedy sam lubil pi¢ i drugich poi¢, trudna
rzecz byla; wolano, krzyczano, dolewano i co tylko byto
sposobdw, wszystkimi przymuszano do spelniania —
a jeszcze duszkiem”. Dawny polski stét — oczywiscie
w tym bogatym wydaniu - sprzyjal fakomstwu i zwy-
czajnemu obzarstwu. Ludzie bogaci objadali sie przy

kazdej mozliwej okazji, biedniejsi za$ najczesciej tylko
podczas $wiat czy rodzinnych uroczystosci.
Staropolskie uczty, a szczegdlnie ich wystawnos$¢
i dlugos¢, wielce dziwity podrézujacych po Polsce cu-
dzoziemcow. ,Huczne biesiady trwaly wiele godzin.
Miedzy jednym a drugim daniem robiono przerwy
wykorzystywane na wznoszenie toastow. Stanowily
one rodzaj panegirykow w plynie: moznych stawiono
nie tylko utworami drukowanymi, ale i poprzez dlugie,
szumne oraz kwieciste przemowy, wyglaszane nieraz
mocno belkotliwym glosem. Podobnie pijaristwo bylo
Scidle zwigzane z rozwojem zycia towarzyskiego (kra-
z3ce gesto kielichy stanowily antidotum na ostre i pie-
przne przyprawy, ktérych do potraw nie zalowano).
Towarzyszaca ucztom konwersacja dotyczyla ludzi
i wydarzen politycznych” — pisal prof. Janusz Tazbir
w ,Kulturze szlacheckiej w Polsce”.

Staropolski st6} to takze przestrzeganie hierarchii oséb
przy nim zasiadajgcych. Najwazniejsza osobg w domu
byt jego gospodarz, i jemu przypadalo honorowe miej-
sce. Dalej, juz zgodnie z dostojenstwem. Az do szarego
konca. A skad sie wzial 6w ,,szary koniec”, nadal obec-
ny w mowie i piSmie? Czasem eleganckiego, bialego
obrusa po prostu nie starczalo i goscie usadawiani,
zgodnie z hierarchig, na koncu biesiadnego stolu mu-
sieli zadowoli¢ sie zwy-
klym szarym plétnem
jako jego przykryciem.
Goscinno$¢  jednakze
zawsze byla na pierw-
szym miejscu. ,Polski
szlachcic, niekoniecz-
nie najwyzszej rangi,
by} towarzyski. Odzna-
czal sie odwagg, bil
z brawurg, namietnie
polowal, byl kochliwy
i wobec kobiet wyszu-
kanie grzeczny. Cenil
obfite i dobre jedzenie
oraz mocne napoje,
naduzywajac przewaz-
nie jednych i drugich”
— pisal Tadeusz Zakiej.
Pojawienie sie w szla-
checkim dworze goscia
- zaréwno tego zapro-
szonego, jak i przypad-
kowego - zawsze bylo
wydarzeniem i urozmaiceniem codziennego Zzycia.
Stad tez i biesiady mogly trwac po kilka dni.

Koniecznie ,pieprzno i szafranno”

Istnieje obiegowa opinia, ze uzywany dawniej zestaw
aromatycznych przypraw mial zabi¢ smak niezbyt do-
brze pachnacego miesa, ktoére psuto sie dos¢ szybko,
szczegolnie letnig porg. Korzenne i ziolowe przyprawy
sa charakterystyczng cecha staropolskiej kuchni: byly
modne, pozadane, sprowadzane z daleka, a do tego
bardzo drogie, niekiedy — jak cho¢by szafran — niemal
na wage zlota. Swiadczyly bowiem o statusie gospoda-
rza. Sta¢ bylo na nie ludzi o zasobnych sakiewkach, co
rowniez podaje w watpliwosc¢ sens stosowania tak cen-
nych ingrediencji do nie§wiezego miesiwa.

»,Drogie, sprowadzane z Dalekiego Wschodu przypra-
wy byly jednocze$nie symbolem przynaleznosci do
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elity, wyrafinowana
moda i bardzo skutecz-
nym sposobem odréz-
niania sie od nizszych
grup spotecznych.
A 6wczesnym ludziom
po prostu smakowaly”
— podkresla znawca sta-
ropolskiej kuchni prof.
Jarostaw Dumanowski.
Potrawy laczyly w so-
bie kompozycje pie-
przu, imbiru, szafranu,
galki muszkatolowej
czy gozdzikéw i cyna-
monu z jednej strony,
z drugiej za$ — zestawy
cukru, rodzynek, octu
czy cytryny. Ocet byt
przy tym waznym Srod-
kiem  konserwujacym
zywno$¢. Do pokarmoéw
dodawano wiele skladni-
kow ostrych, pikantnych,
a nawet solidnie draz-
nigcych kubki smakowe.
Radzono, by ,wygodzié
octem a slodkoscig”. Ot,
takie stodko-kwasno-ko-
rzenne dania, wyraziste
i kontrastowe, smakowaly wida¢ naszym antenatom naj-
lepiej. Uznaniem cieszyly sie do tego chrzan i musztarda.
Nie zalowano takze soli, a cecha dawnej polskiej kuchni
bylo i nagminne uzywanie czosnku oraz cebuli. Lubowa-
no sie w ostrych marynatach, a za narodowy przysmak
uchodzily kiszone ogdrki oraz kiszona kapusta - co, na
szcze$cie, nie zmienilo sie do dzi$. Dbano, by potrawy
byly tluste — bo ttuste jadlo znaczylo tyle, co dobre jadlo
—jak zaznaczyl prof. Kuchowicz. Pozadang ozdoba stotu
bylo takze dekorowanie dan, czesto w sposéb niezwykle
wyszukany. Przemyslna dekoracja czesto potrafita, ku
uciesze biesiadnikow, zakonspirowac konkretng potra-
we. Stad popularne w bogatszych domach byly pieczone
w caltodci dziki lub jelenie nadziewane mniejsza zwie-
rzyna i wedlinami, zlocone pasztety czy wielkie torty, po
otworzeniu ktorych wyfruwaly na sale zywe ptaki.
Zmieniajaca sie moda sprawiata, ze duza role pekni-
ly kulinarne nowinki przychodzace do nas gléwnie
z Francji i Wloch, a takze z krajéw Orientu. Stad wsrod
importowanych artykuléw na szlacheckich stotach za-
czely z czasem pojawiaé sie, poza korzennymi dodat-
kami, réwniez dojrzewajace sery czy ostrygi. Przyzwy-
czajonym do tradycji sarmatom nie zawsze przypadaly
one do gustu. Nie moéwigc juz o pewnym szlachcicu,
ktdry goszczac we Francji nie mégt znie$¢ serwowanej
tam zielonej salaty i wrdcit w pospiechu do kraju oba-
wiajac sie, ze zima francuscy gospodarze bedga karmic
g0... sianem.

Wiedza dla przyszlych pokolen

Najstarsza polska ksigzka kucharska, z jaka moze-
my sie zapoznad, jest stynne ,Compendium ferculo-
rum albo zebranie potraw” Stanistawa Czernieckiego
z 1682 roku. Nie mamy zadnej tego typu ksiegi z wcze-
$niejszego okresu, cho¢ zachowaly sie fragmenty
opublikowanego w Krakowie XVI-wiecznego ,,Kuch-

Uczta u Wierzynka na XIX-wiecznej litografii (BN/Polona).

mistrzostwa”. Sg to jednak tylko drobne kawalki opi-
sujace gléwnie wyrabianie octu. Praca Czernieckiego,
kucharza na dworze ksiecia Lubomirskiego, to $wietne
Swiadectwo kuchni magnackiej, ktorej celem — poza
obfitoscia potraw — bylo takze ol$nienie i zaskoczenie
gosci. Stad znalazly sie tam takie wielce interesujace
receptury dan. Znana ksigzka kucharska jest takze
o wiek poézniejszy ,Kucharz doskonaly” Wojciecha
Wieladki, nieco inspirowany kuchnig francuska. Ten
zbidr przepiséw jest w swej formie juz bardziej zbli-
zony do wspolczesnych nam kulinarnych poradnikdw.
Z czasem kucharska literatura stawata sie coraz obfit-
sza, szczegOlnie juz w XIX stuleciu. Opisy roznych pro-
duktéw, gtdwnie roslinnych, oraz skrétowe charakte-
rystyki niektérych potraw znamy takze z wydawanych
od XVI stulecia zielnikéw, jak cho¢by najstarszego tego
typu wydawnictwa z 1534 roku autorstwa Stefana Fali-
mirza. O wlasciwosciach zidt pisal takze w swym nie-
co poOzniejszym herbarzu zwigzany z Sandomierzem
Marcin z Urzedowa. Dawne ksigzki, z ktérymi mozna
zapoznac sie korzystajac choc¢by z dobrodziejstw inter-
netowych bibliotek cyfrowych, to niezmiernie ciekawe
i cenne zZrodlo wiedzy o tym, jak wygladatl stét naszych
przodkéw.

Dzi$ tradycja szeroko pojetej kuchni staropolskiej wro-
cita do task. To wszakze cze$¢ naszej kultury i narodo-
wej tozsamosci, a wiele z tych dawnych, uznawanych
za tradycyjne, potraw to rowniez dowodd wielowieko-
wej kulturowej roznorodnosci naszego kraju.

Wykorzystatem m.in. ksiqzki: J. Kitowicz ,Opis oby-
czajow za panowania Augusta III” (Warszawa 2003),
Z. Kuchowicz ,,Obyczaje staropolskie” (EodZ 1975), Ma-
ria Lemnis i Henryk Vitry ,W staropolskiej kuchni i przy
polskim stole” (Warszawa 1979). [JK]
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Swietokrzyskie zabytki z dofinansowaniem

$rodkach finansowych z budze-

tu panstwa na zadania zwigza-
ne z ochrong zabytkéw w regionie
Swietokrzyskim poinformowali
wojewoda Zbigniew Koniusz oraz
wojewddzki konserwator zabyt-
kow Joanna Modras.
Laczna kwota wszystkich dotacji
wyniosta 1 883 132 z1. W 2022 roku
zostalo przyznanych 46 dotacji ce-
lowych dla wlascicieli lub posiada-
czy zabytkdw na przeprowadzenie
prac konserwatorskich, restaura-

torskich lub robdt budowlanych
na kwote 1 550 000 zi. Dodatkowe
Srodki przeznaczone przez Woje-
wode Swietokrzyskiego z rezerwy
budzetowej wynioslty 233 132 zi
i pozwolily na zrealizowanie sied-
miu zadan: prace konserwatorskie
przy elewacji dzwonnicy w parafii
pw. Wniebowzigecia NMP w Cmie-
lowie, prace wzmacniajgce skar-
pe kosciola w Szczaworyzu, prace
przy kosciele filialnym na cmen-
tarzu w Piotrkowicach, prace re-

montowe przy elewacji kosciola
parafialnego pw. $w. Michala Ar-
chaniola w Ostrowcu Swietokrzy-
skim, prace konserwatorskie przy
meblach przechowywanych w ze-
spole dworsko-parkowym w Smi-
lowie, prace remontowe przy ogro-
dzeniu cmentarza przykos$cielnego
w Pierzchnicy oraz prace remon-
towe przy kaplicy pw. $w. Anny
w Pinczowie.

Poza tym, na realizacje prac zostaly
przyznane pienigdze na opracowa-

Kaplica sw. Anny w Piriczowie.

Kolejne linie w regionie

ojewoda podpisal umowy na realizacje zadan

w ramach Funduszu rozwoju przewozdéw au-
tobusowych o charakterze uzyteczno$ci publicznej.
W ramach naboru wnioskéw na 2023 rok zawarto
57 umow na lgczng kwote 44 526 363 zL.
Celem rzadowego programu jest przywracanie polg-
czen autobusowych do rejondéw, w ktédrych komuni-
kacja zbiorowa nie funkcjonuje lub jest niewystar-
czajaca, likwidacja tzw. bialtych plam transportowych
w rejonach, gdzie regionalna komunikacja autobu-
sowa nie istnieje oraz przeciwdzialanie wykluczeniu
spolecznemu i gospodarczemu poprzez zapewnienie
obywatelom mozliwosci dojazdu Srodkami transportu
publicznego (m.in. do szkd}, zakladdw pracy czy placo-
wek zdrowia i instytucji kultury). — Przyszly rok bedzie
rekordowy pod wzgledem dofinansowania przewozow
autobusowych oraz potqczen. Ciesze sie, ze samorzqdy
dobrze wykorzystaly ten program rzqdowy — podkreslit
Zbigniew Koniusz.
Najwiecej linii powstanie w porozumieniu powiatu
opatowskiego z powiatem ostrowieckim i powiatem
kieleckim (39 linii), powiatu ostrowieckiego z po-
wiatem opatowskim (38), gminy Ba¢kowice w poro-
zumieniu z gming Opatow (16) oraz gminy Lagow
W porozumieniu z gminami: Backowice, Bieliny,
Nowa Shtupia, Opatéw i Rakow (16). Najwieksze do-
finansowanie otrzymalo wojewddztwo Swietokrzy-

nie specjalistycznych dokumentacji:
ekspertyzy konstrukcyjnej i pro-
jektu zabezpieczenia XVI-wiecznej
baszty w Kicharach Nowych w gm.
Dwikozy, opinii w zakresie przebie-
gu historycznych granic cmentarza
zydowskiego w Pificzowie, opinii
w sprawie wartosci zabytkowych
zespotu kolejowego w Sedziszowie,
wykonania badan geologicznych
i georadarowych z opracowaniem
koncepcji zabezpieczenia kosciola
pw. $w. Malgorzaty w Chybicach.
Pozostate 100 000 z1 stanowito dofi-
nansowanie czterech zadan publicz-
nych z zakresu ochrony dobr kultu-
ry dla organizacji pozarzadowych.

skie - 7 077 225 z} (8 linii), powiat ostrowiecki w po-
rozumieniu z powiatem opatowskim - 4 646 151 z}
(38 linii) oraz gmina Pinczow - 2 782 080 zt (7 linii).
Najdiuzsze linie beda obstugiwane przez komunikacje
powiatu ostrowieckiego w porozumieniu z powiatem
opatowskim - 1602 km. Ponadto trasa przewozdéw au-
tobusowych w powiecie opatowskim, w porozumie-
niu z powiatami ostrowieckim i kieleckim, wyniesie
1439 km. Lacznie w naszym regionie, w latach 2019-
2023, dofinansowanie w ramach rzadowego funduszu
wyniosto 102 749 522 zi.
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Uhonorowani za prace dla regionu

Zasluieni za dzialalnos¢ na rzecz regionu Swietokrzyskiego zostali uho-
norowani odznaczeniami panstwowymi. Podczas uroczystos$ci w urze-
dzie wojewodzkim wreczyl je wojewoda Zbigniew Koniusz. — Odznaczenia
te wyrdzniajq osoby nietuzinkowe, ktore poprzez swojq prace zastuzyly sie
dla naszego regionu. To swieto zaréwno dla nich, jak i dla nas - jako spote-
czeristwa. Swietokrzyskie to wojewédztwo, gdzie takich odznaczer wrecza
sie sporo: to swiadczy o tym, ze mamy az tyle oséb oddajqcych sie pieknej

pracy na rzecz innych — podkreslil wojewoda.

[T

Wojewoda wreczyt Krzyz Kawaler-
ski Orderu Odrodzenia Polski oraz
zlote, srebrne i brazowe Krzyze
Zastugi. Ordery te przyznane zo-
staly przede wszystkim za zastu-
gi w dzialalnos$ci na rzecz zacho-
wania dziedzictwa Kkulturowego
Polski, za zaslugi w dzialalnos$ci
spolecznej i na rzecz ochrony zdro-
wia publicznego, za dzialalno$¢ na
rzecz spolecznosci lokalnej, a takze
za zastugi w kultywowaniu i upa-
mietnianiu naszej historii.
Uhonorowano takze tych, ktérzy
od czasu odzyskania niepodleglo-
$ci przyczyniali sie do budowania
i wzmacniania suwerennosci, nie-
podlegtosci i kulturowej tozsamo-
sci  Rzeczypospolitej. Otrzymali
oni Medale Stulecia Odzyskanej
Niepodleglosci. Wojewoda wreczyt
rowniez Medale za Dlugoletnia
Shuzbe, nadawane za wzorowe i su-
mienne wykonywanie obowigzkdw
wynikajacych z pracy zawodowej.
Odznaczenia, na wniosek Wojewo-
dy Swietokrzyskiego, zostaly przy-
znane przez Prezydenta RP.

Jak wazna jest wiedza o HIV 1 AIDS

onferencje ,,Co trzeba wiedzie¢ o HIV

i AIDS” otworzyl wojewoda. Wzieli
w niej udzial dyrektorzy szkdt podstawo-
wych i ponadpodstawowych z regionu,
nauczyciele, pedagodzy oraz przedstawi-
ciele $wietokrzyskich samorzaddéw.
Celem zorganizowanego w urzedzie wo-
jewddzkim spotkania bylo zwrdcenie
uwagi na to, Ze osoby z wirusem HIV sg
pelnoprawnymi czlonkami spoleczen-
stwa, maja prawo do normalnego zycia,
moga uczy¢ sie, pracowaé, zy¢ w rodzi-
nach, by¢ naszymi sgsiadami czy przyja-
cioimi.
- Ciesze sie, ze kuratorium oswiaty i urzqd
wojewddzki wspdlnie organizujq konfe-
rencje, ktora jest swoistym przegladem
tego, co wiemy i co chcemy przekazac na
temat HIV. Jedno jest pewne: wirus nie
zniknqt z przestrzeni publicznej. Zmienia sie technolo-
gia leczenia, ale nadal bardzo wazna jest profilaktyka.
Problem pozostat: jezeli mtodzi ludzie bedq zachowywac
sie beztrosko, znajdq sie na pierwszej linii narazenia.
Dorosli zdqzyli juz poznac temat AIDS i HIV, ale mtodzi
czasami przyjmujq te sprawy bezkrytycznie. Tego typu
konferencje, gdzie obecnosc¢ nauczycieli gwarantuje do-
tarcie do tych wtasnie mtodych o0sob, to jest dobre przed-
siewziecie — mowil wojewoda Zbigniew Koniusz.

- --J‘
a =

Podczas konferencji rozmawiano m.in. o dziataniach
w szkolach naszego wojewddztwa w zakresie profilak-
tyki HIV i AIDS oraz o dobrych praktykach dotyczacych
wspdlpracy stacji sanitarno-epidemiologicznych ze
szkotami w ramach tej profilaktyki. Corocznie, 1 grud-
nia, obchodzony jest Swiatowy Dzieri AIDS, ktérego
celem jest zwrdcenie uwagi na problem HIV i AIDS,
a takze solidaryzowanie sie z ludzmi dotknietymi ta
choroba.
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Wystawa w urzedowej galerii

ystawe ,Przestrzen obecno$ci”, prezentujg-

ca prace staszowskiej artystki Lucyny Gozdek,
otwarto w Galerii Sztuki ,,Okraglak” w gmachu urzedu
wojewddzkiego. W wernisazu uczestniczyl wojewoda
Zbigniew Koniusz, ktéry objgl wydarzenie swym patro-
natem.
Ekspozycja sklada sie z kilkudziesieciu obrazéw i kil-
ku instalacji Lucyny Gozdek, ktéra w swej artystycz-
nej tworczo$ci zajmuje sie malarstwem olejnym
i akrylowym oraz dzialaniami w przestrzeni instalacji
szklanych. Autorka — absolwentka Instytutu Edukacji

Plastycznej Uniwersytetu Jana Kochanowskiego, posia-
dajaca doktorat ze sztuk pieknych w Instytucie Sztuk
Pieknych UJK - uczestniczyla w wielu krajowych i za-
granicznych wystawach. Zajmuje sie takze projektowa-
niem oraz produkcja szklanych ozddb $wigtecznych
oraz dekoracji calorocznych. Jej obrazy - jak czytamy
we wstepie do katalogu wystawy ,Przestrzen obec-
nosci” — sa pelne fantazji oraz wyrazistych koloréw
i wprowadzaja do niezwyklego Swiata inspirowanego
naturg i Swiatlem.

— Wystawa to niepowtarzalna okazja, by w takim miejscu
jak urzqd, ktory nie kojarzy sie ze sztukq, a wrecz
przeciwnie, moc przez trzy miesiqgce oglgdac
sztuke za darmo. Urzedowy ,,0krqglak” ma nowe
otwarcie, swoje nowe zycie. Mam nadzieje, ze uda
nam sie stworzyc¢ tu nowq przestrzen. To nie be-
dzie urzqd w czystej postaci, cho¢ nie zabieramy
nic z funkcjonalnosci tego miejsca — to dzieje sie
przy okazji, a sztuka wzbogaca i tagodzi obyczaje
— mowil wojewoda, ktdry na wystawie goscinnie
przedstawil kilka swych olejnych obrazéw.
Ekspozycje mozna oglada¢ do 9 marca 2023
roku, w godzinach pracy Swietokrzyskiego Urze-
du Wojewddzkiego. Zainaugurowala ona dzia-
Yalnos$¢ Galerii Sztuki ,,Okraglak” w budynku ,,B”
urzedu, ktory przeszedl niedawno gruntowny
remont.

,Maluch+” w nowej odstonie

owe zasady rzadowego programu ,Maluch+” na

lata 2022-2029 przedstawiono podczas konfe-
rencji prasowej wojewody. To program prorodzinny,
wspierajacy powstawanie i funkcjonowanie miejsc
opieki nad najmlodszymi dzieé¢mi. Jego gléwnym ce-
lem jest zwigkszenie dostepnosci terytorialnej i finan-
sowej miejsc opieki w zlobkach, klubach dzieciecych
i u dziennych opiekunéw dla wszystkich dzieci, w tym
dzieci z niepelnosprawnosciami oraz wymagajacych
szczegllnej opieki.
— Program jest tak skonstruowany, Ze dotyczy kazdej
gminy — nie jest tu wymagany wklad wlasny samorzq-
du. Srodki niebagatelne: prawie piec i p6t miliarda zto-
tych w perspektywie lat 2022-2026, ktore w zalozeniu
majq stworzyc¢ w kraju dodatkowych 100 tysiecy miejsc
w ztobkach. To duzo. Liczqc z juzZ istniejgcymi, te prze-
szto 300 tysiecy miejsc daje gwarancje tego, Ze program
bedzie przynajmniej rownolegle szedl z naszymi ocze-
kiwaniami. Nowy program tym sie zasadniczo rozni od
jego poprzedniej odstony, Zze mamy tu nie jednoroczny,
ale trzyletni okres rozliczenia, o co gminy postulowaty —
mowil wojewoda Zbigniew Koniusz.
Program kierowany jest przede wszystkim do gmin,
a w drugiej kolejnosci do pozostaltych podmiotéw two-
rzacych miejsca opieki nad najmlodszymi dzie¢mi.
Jego budzet zaplanowano na 5,5 mld z}. Srodki finan-
sowe pochodzi¢ beda z Krajowego Planu Odbudowy
i Zwiekszenia Odpornosci oraz z programu Fundusze

Europejskie dla Rozwoju Spolecznego, finansowanego
ze Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego Plus.
Zmienione zostaly zasady programu: w efekcie wydlu-
Zono czas na tworzenie miejsc opieki. W poprzednich
edycjach podmioty mialy rok na wykonanie inwestycji,
natomiast w nowej odslonie programu gmina bedzie
mogla realizowac zadanie przez trzy lata. Zapewni to
elastyczno$¢: gmina moze zaplanowac liczbe miejsc
i rozpoczac¢ ich tworzenie w odpowiednim dla siebie
terminie. Szczeg6lowe informacje o programie ,Ma-
luch+” dostepne sa na stronie Ministerstwa Rodziny
i Polityki Spoteczne;j.
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Ludzie naszego regionu

Stanistaw ze Skarbimierza

czony OwW maz, pierwszy rektor odnowionej

Akademii Krakowskiej, przyszedl na Swiat
w Skalbmierzu — nazywanym wowczas Skarbimie-
rzem — okoto 1365 roku. Przypuszczalnie pochodzil
z mieszczanskiej rodziny.
Poczatkowo uczeszczal do szkoly prowadzonej
przy skalbmierskiej kolegiacie, tej samej gdzie na-
uki pobieral p6zniej Miko-
1aj Rej z Naglowic. ,Nalezal
widocznie do pilniejszych
i zdolniejszych mlodzien-
cow, skoro go stad wystano
do Krakowa, gdzie poswie-
ca sie prawu koscielnemu.
Zalecony krélowej Jadwi-
dze, na jej koszt wyslany
zostal do Pragi na dalsze
studia” - pisal ks. Teodor
Czerwinski.
Na Uniwersytecie Praskim,
jednej z najlepszych 6w-
czesnych uczelni europej-
skich, studiowal Stanistaw
od roku 1380. Najpierw
zapisat sie na fakultet sztuk
wyzwolonych, a potem roz-
poczal studiowanie prawa
kanonicznego. Otrzymywat
kolejne stopnie naukowe —
od magistra artium, licen-
cjata i magistra teologii, po
doktora praw. Jako, ze wczesniej przyjal Swiece-
nia kaptanskie, zostat kanonikiem kolegiaty w ro-
dzinnym Skalbmierzu, rektorem sandomierskiego
kosciota Sw. Piotra, a pdZzniej otrzymat kanonie
katedralng w Krakowie. Po powrocie do Krakowa
zwigzal sie dworem monarszym. Byl spowiedni-
kiem krolowej Jadwigi, kaznodzieja krdlewskim,
wikariuszem generalnym biskupa krakowskiego.
Jak wiadomo, fundowany przez krola Kazimie-
rza Wielkiego uniwersytet w Krakowie upad?l
po Smierci wladcy, totez Jadwiga Andegawen-
ska w ostatnich latach zycia podejmowala wraz
z Wladystawem Jagiella wysilki zwigzane z reak-
tywacja uczelni. Wymierne efekty przyniosty jej
zabiegi na dworze papieskim, a na sama uczelnie
krolowa zapisala w testamencie wtasne kosztow-
nosci. W sprawie organizacji odrodzonego w 1400
r. z jagiellonskiej fundacji uniwersytetu duza role
odegral Stanislaw ze Skarbimierza. Znalaz! sie on
w grupie profesoréw, ktérzy rozpoczeli wyklady,
dysputy oraz ¢wiczenia i pozyskat do tego niemala
liczbe studentéw. Zostal przy tym pierwszym rek-
torem odrodzonej wszechnicy (funkcje ta pelnil
dwukrotnie — po raz drugi w 1413 roku). Podczas
inauguracji uczelni wyglosil mowe w obecnosci
krola i wielu dostojnikéw panstwowych i kosciel-
nych. Znana jest ona jako ,,Pochwala Uniwersytetu
na nowo ufundowanego” i stanowi swoisty pro-

gram jego dzialania, w ktérym wazna role maja
odgrywac sztuki wyzwolone, teologia, prawo kano-
niczne i medycyna.

Cho¢ nie pelnit zadnego panstwowego urzedu,
brat udzial w zyciu politycznym. Poza praca uni-
wersytecka stuzyt krajowi swoim wyksztalceniem
i wiedzg. ,Stuzba Stanistawa ze Skarbimierza dla
Krolestwa Polskiego polegala nie
tyle na jego bezposrednim udzia-
le w sprawach panstwowych, lecz
przede wszystkim na uczonej re-
fleksji dotyczacej panstwa, prawa,
wiadzy Kkrdlewskiej, spoleczen-
stwa oraz wojny sprawiedliwej”
— podkresla prof. Krzysztof 0z4g.
Poglady swe wylozyl skalbmier-
ski uczony w rozlicznych pismach,
glownie kazaniach, ktérych wygto-
sit i spisal kilkaset, a wiele z nich
dotyczylo owczesnych waznych
wydarzen, jak np. inauguracji uni-
wersytetu w 1400 roku, pogrzebu
krélowej Jadwigi czy konfliktu
z Zakonem Krzyzackim. Podczas
wojny z Krzyzakami napisal okolo
1410 roku stynne kazanie o wojnie
sprawiedliwej, prekursorski tekst
w dziejach prawa narodoéw, ktd-
ry po latach stal sie przedmiotem
wielu analiz i komentarzy.

Zycie i dzialalno$¢ Stanislawa ze
Skarbimierza jest znakomitym przykladem za-
angazowania Sredniowiecznego intelektualisty
w sprawy publiczne. W swych pracach czesto od-
nosit sie do funkcjonowania panstwa oraz cech
monarchy, ktory, poza odpowiednim wyksztalce-
niem, powinien posiada¢ cnoty madrosci czy roz-
tropnosci. ,Rozumny wiladca, zdaniem doktora
Stanislawa, nie tylko kieruje wspoélczesnymi mu
wydarzeniami, ale réwniez usituje przewidzie¢ bieg
przyszlych wydarzen, znajac przeszios¢ i wyciaga-
jac z niej wnioski. Sprawowanie rzagdéw przez mo-
narche bez refleksji nad tym, co przynosito szkode
panstwu i poddanym w przesziosci, prowadzi do
ogromnego niebezpieczenstwa” — pisat prof. 0zdg.
Spuscizna pisarska Stanistawa ze Skarbimierza obej-
muje ponad 600 pozycji. Sa to prace gléwnie o tema-
tyce teologicznej i filozoficzno-prawnej, a stanowig
je kolekcje wyglaszanych kazan. Uczony ze Skalb-
mierza zmar}t w Krakowie 9 stycznia 1431 roku.
Korzystatem m.in. z biogramu w ,,Polskim Stowniku
Biograficznym” tom XLII (Warszawa-Krakow 2003),
artykutow K. OZoga: ,Stanistaw ze Skarbimierza -
uczony w stuzbie Krolestwa Polskiego” (internet,
dostep: maj 2013) i ,Stanistawa ze Skarbimierza re-
fleksje o paristwie” (w: ,,Drogq historii”, Lublin 2001)
oraz ksiqzki T. Czerwirskiego ,Stanistaw Szkalb-
mierczyk, pierwszy rektor odnowionej Wszechnicy
Jagielloriskiej” (Warszawa 1902). [JK]
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Rubryki sprzed lat

otwarciu gmachu Teatru Ludwika przy

ul. Sienkiewicza w Kielcach (wéwczas ul.
Pocztowej) informowala ,Gazeta Kielecka”
z 15 grudnia 1878 r. ,Grono zaproszonych
gosci zgromadzilo sie w sali teatralnej do-
godnie mogacej pomiescic¢ na parterze, w 19
lozach i galeryi, 700 os6b. Towarzystwo bylo
nader ozywione, a skladali je wszyscy przed-
stawiciele wladz, obywatele miejscy, ziemscy
i wojskowi”. Gmach poswiecil ks. kanonik
Jozef Cwiklinski, a swych gosci podejmowali
wlasciciele teatru: Ludwik Stumpf oraz pan-
stwo Engelmanowie z Szydlowca. ,,Tak wiec
po latach wielu niewygdd doczekalo sie mia-
sto nasze stalego teatru, urzadzonego z wy-
goda i komfortem, dotad prawie nieznanemi
w miastach gubernialnych, i hotelu mogace-
go stang¢ miedzy pierwszymi na prowincyi”
— podsumowat swa relacje redaktor gazety.
Zaprojektowany przez znanego architekta
Franciszka Ksawerego Kowalskiego budynek miescil sce-
ne teatralna wraz z restauracja, hotelem oraz lokalami
prywatnymi. Pierwsze teatralne przedstawienie odbylo
sie 6 stycznia 1879 roku. Dzi§ w zabytkowym gmachu ma
swojg siedzibe Teatr im. Stefana Zeromskiego.

leksander Janowski, podroznik i pionier krajoznaw-
twa, chwalil dzialalnos¢ Polskiego Towarzystwa
Krajoznawczego w regionie swietokrzyskim. W sprawoz-
daniu opublikowanym na lamach grudniowego numeru
»Ziemi” z 1926 roku, podsumowujgcym 20-lecie dzialal-
nosci Towarzystwa, nasz stynny podroznik i wspoélzalo-
zyciel PTK pisat o kieleckim oddziale: ,,Nalezy do pracujq-
cych energicznie. Stworzyt cenne Muzeum Ziemi Kieleckiej
i Zywo zajmuje sie sprawami puszczy jodtowej, gdzie wy-
znaczono Sciezki przez Lysogory, zbierano sktadki na od-
budowe kosciota swietokrzyskiego, utworzono schroniska.
Oddziat prowadzit prace oswiatowe wsrod robotnikow. Za-
mierza opracowac monografie fabryk w Biatogonie”. Z ko-
lei oddzial sandomierski wznidst w Sandomierzu ,,dom
wiasny na placu podarowanym przez miasto. Pomiesz-
czono tam cenne zbiory muzealne, urzqdzono pracownie

Teatr Ludwika na fotografii z okoto 1885 roku (BN/Polona).

Siedziba i muzeum PTK w Sandomierzu w latach miedzywojennych (fot. NAC).

i schronisko wycieczkowe. Wydano kilka wartosciowych
rozpraw, jako Biblioteke Ziemi Sandomierskiej”.

odo i Dymsza w jednym stali domu: Bodo na gorze,
994 Dymsza na dole. Bodo spokojny, nie wadzit niko-
mu, Dymsza najgorsze wyprawial swawole... Ale to chy-
ba blad! Przeciez to popularna bajka pt. Pawel i Gawel!
Skad tu Bodo, skad Dymsza?” — zagadkowo zaczyna sie
artykul w ,,Gazecie Kieleckiej” z 8 grudnia 1938 r. Redak-
tor jednak wyjasnia: ,A wilasnie, ze tak! Nie tylko Bodo
i Dymsza, ale takze Grosséwna, Orwid i inni. I wlasnie
w Pawle i Gawle. Bo Pawel i Gawel to najnowsza, naj-
weselsza, najpomystowsza komedia w kinematografii
polskiej. Swietny temat, zywa i emocjonujaca akcja, mi-
strzowska obsada, piekne, melodyjne piosenki, a nade
wszystko humor, rado$¢ i Smiech - oto niezwykle walory
Pawtla i Gawla, komedii wySwietlanej obecnie na ekranie
kina W.F. 1 P.W.”. ,Pawel i Gawe}” w rezyserii Mieczysta-
wa Krawicza to jedna z najlepszych polskich miedzy-
wojennych komedii. Film mial premiere we wrze$niu
1938 r., a w grudniu kielczanie mogli obejrze¢ go na
ekranie kina w dzisiejszym Wojewddzkim Domu Kultu-
ry w Kielcach.

urzeléw obchodzil wielkie $wieto: odslonieto
belisk poswiecony pamieci Jana Brozka (1585-
1652) — jednego z najstynniejszych uczonych, czlowieka
zastluzonego na polu rozlicznych dyscyplin (matematy-
ka, astronomia, geografia, geodezja, medycyna, teologia
itd.), tworcy pierwszej naukowej biografii Kopernika,
a wreszcie rzutkiego rektora dwczesnej Akademii Kra-
kowskiej” — czytamy w grudniowym numerze miesiecz-
nika ,Przemiany” z 1972 r. ,Dlaczego zatem nie Kra-
kow, a wlasnie wloszczowska wie§ uznano za miejsce
najbardziej godne takiego splendoru?” — pyta redaktor,
wyjasniajac za chwile: ,,Bo w Kurzelowie urodzit sie Jan
Brozek, co dla Ziemi Wloszczowskiej stanowi powdd do
jeszcze jednej chluby. Uroczysto$¢ odstoniecia uswietnit
swoja obecnoscig rektor U], prof. dr Mieczystaw Kara$
i grono towarzyszacych mu staw naukowych”. [JK]
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Wedrowcowe smaki

,»Bigos jaki jest, kazdy widzi” — chcialoby sie sparafrazowac zna-
ny cytat z ,Nowych Aten” Chmielowskiego. Potrawa ta stala sie
w kulinarnej $wiadomosci jednym z symboli staropolskiej kuch-
ni, smakowicie zostala zreszta opisana w ,Panu Tadeuszu”. Jed-
nakze na poczatku swej kariery bigos nie by} takim bigosem, jaki
znamy dzi$. Pierwotnie danie to skladalo sie prawie wylgcznie
z miesa (rowniez ryb) posiekanego na drobne kawalki. Doda-
wano do niego korzenne przyprawy, rodzynki, cytrusy. Dopiero
od XVIII stulecia zaczeto taczy¢ miesiwo z kapustg, doktadajgc
przy tym grzyby i warzywa. Taki bigos nazywano ,hultajskim”,
w odrdznieniu od tego catkowicie miesnego.

Bigos hultajski. Ten jest najlepszy z pieczenia wolowa. Wzig¢
kapusty kwasnej, wycisnac troche z sosu, wlozy¢ w rondel
spory kawal Swiezego wieprzowego sadla lub smalcu $wie-
Zego przesmazonego, na to kapuste i dola¢ tegim rosotem lub
bulionem. Wlozy¢ kawal swiezej stoniny ze skorka, najlepiej
przerostej, niech sie razem z kapusta ugotuje; przykryc i pod
pokrywa dusic. Mieso, jakie jest w domu, najlepiej z piecze-
ni wolowej i ze zwierzyny, pokrajac ze skdrka i wszystko to
zmieszac z kapustg, opieprzy¢, zapali¢ smalcem z maka zru-
mieniona i siekang cebulg lub bez cebuli, jesli jej kto nie lubi.
Potem dusic jeszcze razem, poki sie dobrze nie wysadzi i nie
nabierze koloru ciemniejszego, mieszajac ciagle, aby sie nie
przypalilo. Do takiego bigosu kladzie sie takze kieltbase, ktora
mozna albo pokrajac i dusi¢ z kapusta albo usmazonag poto-

Czar dawnych kart

zy¢ osobno na wierzchu (,Kucharka polska miejska i wiejska”,
Poznari 1879).

Bigos polski (wedlug Stefanii Przypkowskiej). Drobno po-
krajane kawalki wolowiny, wieprzowiny, zajgca, perliczki
(zamiast zajaca i perliczki moze by¢ kaczka) poddusic¢ dobrze
wraz z cebula, na masle, doda¢ nieco dobrej kielbasy i su-
rowego boczku. Wrzuci¢ migsa do gotujacej sie kiszonej ka-
pusty, gotowac 8-10 godzin, potem kilkakrotnie mrozi¢ w lo-
déwece lub zima na dworze i zagotowywac ponownie, dodajac
nieco powidel sliwkowych i do smaku kieliszek madery (,Lyz-
ka za cholewq a widelec na stole”, Warszawa 1977).

Bigos litewski (wedlug Lucyny Cwierczakiewiczowej). Po-
szatkowac¢ duza gldwke kapusty, osoli¢ dobrze, a nastepnie
mocno z soli wycisng¢; usiekac dwie biale cebule i razem po-
soli¢, kwasne jablka pokraja¢ w kostke, tak samo tluste goto-
wane mieso wolowe, pieczen i surowa wieprzowine; mozna,
jezeli jest, wkraja¢ zwierzyne pieczona i nastepnie ukladac
w rondlu w taki sposéb: tyzka masla, kapusta, jablka, wie-
przowina, inne miesa i znowu masto, kapusta, jabika, ciagle
w tym samym porzadku. Tak ulozone zalewa si¢ dobrym ro-
solem albo bulionem i zakrywszy dusi, przynajmniej ze dwie
godziny, potrzgsajac czesto, zeby sie nie przypalilo. Kiedy bi-
gos juz prawie gotowy, zaprawic¢ go tyzka masta z tyzka maki,
wymieszac dobrze i wydac na stol.

Przed laty wydobywano tam jeden z najpiekniejszych marmuréw zwany ,zelejowska rézanka”. Wykonywano
z niego architektoniczne detale na krakowski Wawel, kos$ci6l na Karczéwce czy kos$ciét w Checinach. W obec-
nym rezerwacie Gora Zelejowa mozna podziwia¢ najdluzsza w Gérach Swietokrzyskich wapienng gran. Na karcie
pocztowej z okolo 1914 roku widzimy éwczesng kopalnie marmurdéw Kkieleckich i grupe jej pracownikéw. Pocz-
tdwka zostala wydana przez kielecki zaklad fotograficzny Stanistawa Saneckiego. [JK]

Kopalnia marmurdw Kieleckich
moelejowa gdrna*




